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1. APRESENTAGAO

O presente documento apresenta o Projeto Politico Pedagogico do Curso de
Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias, situado no Campus de Santo
Antonio da Patrulha da Universidade Federal do Rio Grande — FURG. A criagdo do
curso foi motivada pela identificacdo da demanda da sociedade por um curso de
graduacdo na area tecnoldgica, realizada através da consulta popular em 42
municipios da regido de Santo Antbénio da Patrulha/RS.

O projeto de criagdo do Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias
Alimenticias foi intitulado “Formacédo e Capacitacdo de Recursos Humanos para o
Agronegécio - Santo Anténio da Patrulha” e propés a parceria da Universidade Federal
do Rio Grande — FURG, responsavel pelo Projeto Politico Pedagodgico, por sua
implementacgéo e pelo quadro de pessoal, através do REUNI (Plano de Reestruturagao
e Expansédo das Universidades Federais), com a Prefeitura Municipal de Santo Anténio
da Patrulha, responsavel pela construgcado das salas de aula e laboratorios necessarios
para o curso e pelo Governo do Estado do Rio Grande do Sul, através da Secretaria
de Ciéncia e Tecnologia, responsavel pelos recursos para a aquisicdo dos
equipamentos para o aparelhamento de salas e laboratérios.

Este Projeto Politico Pedagdgico apresenta uma introdugdo ao curso de
Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias, os campos de atuagao profissional,
a regulamentacao da profissao, a proposta pedagogica e sua concretizagado na grade
curricular do curso, e os recursos humanos e de infraestrutura disponiveis e
necessarios ao seu desenvolvimento.

Neste projeto esta descrito como o curso contribuira para atender as demandas
sociais, preparando profissionais capazes liderar as mais importantes empresas do
setor agroindustrial. Além disso, este novo profissional estara capacitado para formular
e elaborar estudos, projetos e pesquisas cientificas em Engenharia Agroindustrial

Industrias Alimenticias.

Comissao de Criagao do Curso

Prof. Dr. Marcos Satte de Amarante - EQA

Profé. Dr2. Myriam de Las Mercedes Salas Mellado - EQA
Prof. MSc. Antenor Ferreira Moraes - EQA

Prof. Dr. Carlos Prentice Hernandez - EQA

Prof. MSc. Henrique da Costa Bernardelli — EQA



Criacao do Curso e Alteragoes Curriculares

O Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias foi criado pela
Deliberagdao n° 030/2008 do COEPEA. A escolha do curso teve como base a
verificagcdo do perfil econdbmico da regido, que apontava para a necessidade de
geracao de pesquisas, qualificacdo profissional e oportunidade de geragcado de novos
empreendimentos a partir da tecnologia. O curso entrou em vigor no primeiro semestre
de 2009, com a oferta de 50 vagas e prazo de integralizagdo minimo de 5 anos.

O curso sofreu alteracdes curriculares desde a sua criagao visando adequacdes
para um melhor andamento das disciplinas e entrar em consonancia com as Diretrizes
dos cursos de Engenharia. Sendo as alteragdes registradas nas Deliberagbes
004/2012, 007/2013, 011/2015, 02/2020 e a Resolu¢ado COEPEA/FURG n° 107, de 16
de dezembro de 2022 da 3% Caémara do COEPEA. De acordo com as Diretrizes
Curriculares Nacionais, entre elas, a Resolugdo CNE/CES n° 7/2018, que estabelece
as diretrizes para a Extensdo na Educagdo Superior, 0 curso passou por uma

readequacéo para incluir 10% da carga horaria total em atividades de extenséo.

Escola de Quimica e Alimentos
Prof. Dr. Felipe Kessler - Diretor

Prof. Dr?. Elisangela Martha Radmann — Vice-Diretora

Coordenacao de Curso
Profe. Dr?. Kessiane Silva de Moraes - Coordenadora

Prof. Dr. Fabio Ferreira Gongalves - Coordenador Adjunto

Revisao do Projeto Pedagédgico de Curso
Revisao realizada para adequacédo do Projeto Pedagodgico do Curso as alteracbes

Curriculares de dezembro de 2022.



2. IDENTIFICAGAO DO CURSO
2.1 Ato de autorizagao
O curso foi aprovado pela deliberacao n® 030/2008, de 15 de agosto de 2008 do
Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdo da FURG. O curso foi reconhecido pela
Portaria 1098 de 24/12/2015, publicada no D.O.U. 28/12/2015 e teve a revalidagao do
reconhecimento pela Portaria 111 de 04/02/2021, publicada no D.O.U de 05/02/2021,
secao 1, p.136.

2.2 Data de inicio do curso

O curso iniciou o processo formativo em margo de 2009, no Municipio de Santo
Antbnio da Patrulha no estado do Rio Grande do Sul.

O curso tem suas atividades académicas realizadas no Campus Santo Anténio
da Patrulha da Universidade Federal do Rio Grande, nas suas duas unidades: Cidade
Alta e Bom Principio.

- Unidade Cidade Alta

Rua: Bardo do Cahy, 125 — Bairro Cidade Alta

Cidade: Santo Antdnio da Patrulha — 95500-000

- Unidade Bom Principio

Rua: Cel. Francisco Borges de Lima, 3005 — Bairro Bom Principio

Cidade: Santo Anténio da Patrulha — 95500-000

2.3 Denominagéao

Graduagao em Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias.

2.4 Titulo

Engenheiro Agroindustrial

Engenheiro de Alimentos*
*Registro no Conselho Regional de Quimica — CRQ; Registro no Conselho de
Engenharia, Arquitetura e Agronomia — CREA, Resolug¢do n° 218, de 29 de junho de
1973, que discrimina atividades das diferentes modalidades profissionais da

Engenharia, Arquitetura e Agronomia.



2.5 Numero total de vagas por ingresso

25 (vinte e cinco) vagas anuais.

2.6 Regime de ingresso

Anual

2.7 Modalidade de ingresso
Sistema de Selegao Unificada (SISU)

2.8 Regime académico

Semestral

2.9 Turno(s) de funcionamento

Diurno (Manha e Tarde)

2.10 Carga horaria total

No Quadro 1 esta apresentada a carga horaria do curso.

Quadro 1 — Carga horaria do Curso de Graduagao em Engenharia Agroindustrial

Industrias Alimenticias em disciplinas obrigatérias, optativas e extensdo curricular.

Requisitos Carga horaria (h)
Disciplinas Obrigatorias 4185*
Disciplinas Optativas 135

Atividades Complementares -

Estagio Obrigatério 165
Carga horaria de Extensao Curricular 435** (somados na carga horaria total)
Carga horaria total do curso 4320

*incluindo 165 h de estagio obrigatério; e 435 h de atividades de extensao.

**120 h de disciplinas com carga horaria parcial destinada as agbdes de extensao
(Art. 5° 1I); 120 h de disciplinas criadas com 100% da carga horaria destinada a
extensdo (Art. 5° 1); e 195 h em atividades de extensao fora do QSL (Art. 5°, Ill);
Instrucdo Normativa Conjunta PROEXC/PROGRAD/FURG n° 1, de 8 de abril de
2022.



2.11 Integracgdao curricular
Minimo — 10 semestres

Maximo — 18 semestres

2.12 Estruturas académica e administrativa

O Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias integra o
conjunto de cursos de Graduacao da Escola de Quimica e Alimentos - EQA. Entre as
estruturas Académicas e Administrativas, destacam-se a Coordenacdo de Curso, o
Nucleo Docente Estruturante do curso e o Nucleo EQA-SAP.

O curso possui uma Coordenacdo que € composta pelo Coordenador e o
Coordenador Adjunto. Estes sao eleitos por docentes, discentes e técnicos por um
periodo de 2 anos, conforme Art. 49 - Regimento Geral da Universidade. A condugao
da eleicdo se da através de uma comissdo que é composta por representantes
docentes, discentes e técnicos. A coordenagao de curso tem o suporte da Secretaria
da EQA e Secretaria do Campus FURG-SAP. Conforme Art. 45 - Regimento Geral da
Universidade, os Coordenadores de Curso, responsaveis pela organizagdo e
desenvolvimento didatico-pedagogico dos cursos de graduagao e de pds-graduacgao,
terdo as seguintes atribuicdes: |. Propor ao Conselho da Unidade os Projetos
Politico-Pedagaogicos dos cursos; Il. Propugnar para que os cursos sob sua supervisao
se mantenham atualizados; Ill. Elaborar a lista de oferta das disciplinas dos cursos; IV.
Coordenar o processo de matricula; V. Coordenar os estagios que integram o Projeto
Politico-Pedagogico dos cursos sob sua orientacéo; VI. Avaliar os planos de ensino
das disciplinas com os cronogramas de aplicagao; VII. Avaliar processos de solicitagao
de ingresso nos cursos; VIIl. Acompanhar o desempenho do ensino das disciplinas
que se incluam na organizagao curricular dos cursos; |IX. Planejar, coordenar, executar
0 processo de avaliagdo dos cursos, em consonancia com a politica de avaliagéo
institucional.

Conforme Resolugdo CONAES n° 1/2010 — Comissao Nacional de Avaliagao
da Educagédo Superior e Instru¢cdo Normativa n° 1/2016 — PROGRAD/FURG, a
implementacdo do Nucleo Docente Estruturante composta por docentes do curso de
areas diversas que auxiliam nos processos de concepg¢ao, acompanhamento,
consolidagdo e avaliagdo do Projeto Pedagdgico de Curso. O NDE é um 6rgéo
consultivo, propositivo e de assessoramento da Coordenagao de Curso, responsavel

pelo processo de concepg¢do, acompanhamento e continua atualizagdo do Projeto



Pedagogico do Curso — PPC. Sao atribuigdes do Nucleo Docente Estruturante (NDE):
I. Elaborar, acompanhar a execug¢ao e propor alteragbes no Projeto Pedagogico do
Curso - PPC; Il. Avaliar permanentemente o perfil profissional do egresso do curso; Ill.
Zelar pela integracdo curricular interdisciplinar entre as diferentes atividades
académicas; IV. Indicar formas de incentivo ao desenvolvimento de atividades de
pesquisa e extensao oriundas das necessidades da graduagao, das exigéncias do
mercado de trabalho e afinadas com as politicas publicas relativas a area do
conhecimento; V. Zelar pelo cumprimento das Diretrizes Curriculares Nacionais para o
curso de graduagao; VI. Propor, no PPC, procedimentos e critérios para a
autoavaliacédo do curso; VII. Propor os ajustes no curso a partir dos resultados obtidos
na autoavaliagcdo e na avaliagdo externa; VIII. Definir pardmetros para avaliar os
Planos de Ensino elaborados pelos professores do curso, apresentando sugestdes de
melhoria. A cada dois anos devera ter renovacéo parcial dos integrantes do NDE,
mantendo 2(dois) de seus membros a fim de assegurar continuidade no processo de
acompanhamento do curso.

O Nucleo EQA-SAP esta em consonancia com o Regimento Interno da Escola
de Quimica e Alimentos, aprovado em 2008, onde destaca que os cursos de
graduacao e os programas de pds-graduagao estao vinculados aos Nucleos, sendo o
curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias, pertencente ao Nucleo
EQA-SAP. Compete aos Nucleos: |. Propor a politica de ensino de graduagdo e
pos-graduacgdo, pesquisa e extensido do(s) curso(s) ao(s) qual(is) estiver vinculado; IlI.
Coordenar as atividades docentes de ensino; Ill. Propor a distribuicdo docente nas
disciplinas e turmas dos Cursos de Graduacao; IV. Propor a distribuicdo docente nas
disciplinas e turmas dos Programas de Pés-Graduagao; V. Propor solicitagdes de
disciplinas, alteragcdes de ementas, carga horaria, pré-requisitos e outros assuntos
correlatos; VI. Opinar sobre solicitagbes de afastamento para pds-graduacédo e
licengas em geral; VII. Promover reunides de estudos; VIII. Propor a criagédo de novos
cursos; IX. Estimular e promover ag¢des e atividades visando ao desenvolvimento da
cultura e das artes em todas as suas formas de expressao, assim como a preservagao
do patriménio histérico e cultural, conforme estabelece a Secgao |V, do Art. 40, do

Estatuto da Universidade.



3. AFURG E A ENGENHARIA AGROINDUSTRIAL
3.1 A Universidade Federal do Rio Grande — FURG

A Universidade Federal do Rio Grande (FURG), localizada no extremo sul do
estado do Rio Grande do Sul, € uma das principais instituicdes publicas de ensino
superior (IES) do Estado do Rio Grande do Sul. Atualmente, ela oferece cerca de 63
cursos de graduacgao; 11 cursos de residéncia; 23 cursos de especializagéo; 34 cursos
de mestrado; 14 cursos de doutorado. Além disso, a FURG possui 132 grupos de
pesquisa certificados pelo CNPq, mais de 9 mil alunos de graduagéo presencial, mais
de 150 alunos de graduacgéo a distancia, cerca de 2.113 alunos de pds-graduacgéo,
cerca de 930 docentes e mais de 1.109 técnicos administrativos em educacéo.

Ela esta qualificada pela sua experiéncia nos cursos de engenharia que existem
ha mais de cinquenta (50) anos, e mais especificamente através dos cursos de
Engenharia Quimica e de Engenharia de Alimentos (EQA), que estdo intimamente
relacionados a Escola de Quimica e Alimentos. A EQA, dentro do organograma da
Universidade Federal do Rio Grande, é responsavel pelo oferecimento da grande
maioria das disciplinas profissionalizantes dos cursos de graduagdo em Engenharia
Quimica e Engenharia de Alimentos e dos Programas de Poé6s-Graduacdo em
Engenharia de Alimentos (mestrado e doutorado), Programa de Pds-Graduagdo em
Engenharia Quimica (mestrado) e de Quimica Tecnolégica e Ambiental (mestrado e
doutorado), como também da totalidade de disciplinas de Quimica para todos os
cursos da Universidade. Apresenta especial atuacdo também nos cursos de
Oceanografia (graduacdo, mestrado e doutorado) e de Quimica — Licenciatura e
Bacharelado.

O corpo docente da EQA para atender as suas atividades, desenvolve varias
linhas de pesquisa, dentre as quais destacam-se as seguintes: bioprocessos em
alimentos, caracterizagdo de recursos agropecuarios, secagem de alimentos,
valoragéo de recursos hidrobiologicos, desenvolvimento de metodologias analiticas e
caracterizagao fisico-quimica de compostos quimicos e quimica orgénica tecnologica,
tratamento de efluentes e analise de risco, pois julga-se que as mesmas contribuirdo
com as industrias instaladas, favorecerdo a instalacdo de novos investimentos e
qualificardo a mao-de-obra.

Neste sentido, com o propdsito de iniciar o processo de expansdo do Ensino
Superior, esta Universidade apresentou a possibilidade de oferta de um curso de

graduacgédo, na area tecnoldgica, em Santo Antonio da Patrulha atendendo a demanda



deste e dos demais municipios da regido. O Municipio de Santo Anténio da Patrulha e
a Universidade Federal do Rio Grande propéem inicialmente um curso de graduagao
que utilizara como base os mesmos laboratorios a serem adquiridos com 0s recursos

da Secretaria da Ciéncia e Tecnologia.

3.2 Justificativa da oferta

A escolha por um curso na area de Engenharia Agroindustrial teve como base o
perfil econdmico da regido, que apontou para a necessidade de geragao de pesquisas,
qualificagdo profissional e oportunidade de geragdo de novos empreendimentos a
partir da tecnologia. Atualmente, cerca de 900 estudantes universitarios se deslocam
diariamente para outros municipios para frequentar universidades, na sua maioria,
privadas em Porto Alegre, S&o Leopoldo, Osério, Gravatai, Taquara e Torres. Com
isto, a criacdo de um curso no municipio de Santo Anténio da Patrulha, teve por
objetivo uma alternativa de IES publica nesta regiao.

A inovacado tecnologica e a geragao de trabalho e renda sao fatores de
preocupacado constante, considerando que dezenas de empresas se instalam no
municipio, porém muitos trabalhadores locais ndo estdo capacitados para ocupar os
postos de trabalho gerados a partir de uma politica de atragdo de industrias. Atraveés
do Curso de Engenharia Agroindustrial sera possivel gerar mecanismos de incentivo a

formagao que atenda as necessidades do mercado de trabalho.

3.3 Objetivos do curso

e Oferecer o curso de graduacdo em Engenharia Agroindustrial Industrias
Alimenticias, que possibilitara a formagao de um profissional apto a atuar junto
a industria processadora de alimentos de origem animal (carne, leite, ovos, mel)
e vegetal (cana-de-agucar, arroz, amendoim, soja, milho, frutas, hortalicas) entre
outros;

e Fomentar o desenvolvimento de pesquisas aplicadas a agroindustria,
objetivando explorar novas matérias-primas, novos processos industriais, bem
como a transferéncia de novas tecnologias para a industria.

e Desenvolver o crescimento industrial e econédmico da regido de Santo Anténio
da Patrulha.

e Constituir um grupo de pesquisadores com vistas a contribuir na melhoria dos

processos produtivos da agroindustria regional.



3.4 Santo Anténio da Patrulha, a FURG e a Engenharia Agroindustrial

Anualmente, é realizado em Santo Anténio da Patrulha um evento que se firma
como o sistema participativo em que a populacdo define suas prioridades de
investimentos em todas as areas e setores publicos chamado “Férum da Cidade”.
Neste evento, a maior demanda é a oferta do ensino superior possibilitando o
desenvolvimento local através da tecnologia que ira beneficiar empresas do ramo
metalmecanico, industria alimenticia, quimica e do agronegécio. Em 2005, por
iniciativa da Prefeitura Municipal de Santo Anténio da Patrulha, 42 municipios da
regido se uniram para aprovar no orgamento do Estado do Rio Grande do Sul, através
da consulta popular, a criagdo de cursos de graduagao na area tecnoldgica.

A implantacdo do Curso de Engenharia Agroindustrial em Santo Antdnio da
Patrulha, um dos quatro primeiros municipios instalados no Rio Grande do Sul,
localizado entre a capital do Estado, a regiao litoranea, o Vale do Paranhama e o Vale
dos Sinos, com 52 Escolas de Ensino Fundamental e Médio em funcionamento,
atendera a demanda macro regional (maioria dos municipios da Grande Porto Alegre,
Vale dos Sinos, Vale do Paranhama, Litoral Norte e Serra) formada por pequenos
municipios onde inexiste a oferta de ensino superior publico e gratuito.

A FURG atuava em Santo Antonio da Patrulha com um curso de graduagao em
Pedagogia para professores em exercicio, e mais recentemente a implantacédo de um
Polo da Universidade Aberta do Brasil (UAB), favoreceu os entendimentos para se
chegar a essa proposta. Apds estudo do perfil econdmico e das necessidades de
qualificacdo profissional e da geragdo de novos empreendimentos na regiao,
apresentou-se a proposta de criagdo dos cursos de Engenharia Agroindustrial:
Agroquimica e Industrias Alimenticias, que aprovados pela Prefeitura Municipal de
Santo Antbénio da Patrulha originaram o Projeto “Formacao e Capacitagao de Recursos
Humanos para o Agronegécio — Santo Anténio da Patrulha”.

Esse projeto propde a parceria da Universidade Federal do Rio Grande,
responsavel pelo Projeto Politico Pedagdgico do Curso, pela sua implementagéo e
pelo quadro de pessoal, através do Reuni, com a Prefeitura Municipal de Santo
Antonio da Patrulha, responsavel pela construgdo das salas de aula e laboratérios
necessarios para o curso e pelo Governo do Estado do Rio Grande do Sul, através da
Secretaria de Ciéncia e Tecnologia, responsavel pelos recursos para a aquisigao dos

equipamentos para o aparelhamento de salas e laboratérios.



Em 21 de dezembro de 2007 foi assinado o “Protocolo de intengdes que
celebraram o Estado do Rio Grande do Sul, através de sua Secretaria de Estado da
Ciéncia e Tecnologia e de sua Secretaria Extraordinaria de Rela¢des Institucionais; o
Municipio de Santo Anténio da Patrulha; o Conselho Regional de Desenvolvimento da
Regido do Delta do Jacui e a Universidade Federal do Rio Grande. Objetivando a
conjugacgao de esforgos e recursos com vistas a implementagcéo do Projeto Formacéao
e Capacitagdo de Recursos Humanos para o Agronegécio — Santo Antdnio da
Patrulha”, esse protocolo criou um Grupo de Trabalho para a elaboragdo do Plano de
Trabalho que permitiu a implementagéao do projeto. O Plano de Trabalho, assinado em
25 de abril de 2008, estabeleceu a implementacao do Projeto em trés etapas: 12 etapa
2008; 2?2 etapa 2009 e 32 etapa 2010 e 2011, onde foram previstas a execugao de

metas e obrigagdes para cada parceiro.

3.5 Perfil do profissional
e Perfil do Profissional em Engenharia: O perfil do egresso, estabelecido pelas
Diretrizes Curriculares, Resolugcdo 02/2019 do CNE/CES para os cursos de
graduagdo em Engenharia: ter visdo holistica e humanista, ser critico, reflexivo,
criativo, cooperativo e ético e com forte formacado técnica; estar apto a
pesquisar, desenvolver, adaptar e utilizar novas tecnologias, com atuagao
inovadora e empreendedora; ser capaz de reconhecer as necessidades dos
usuarios, formular, analisar e resolver, de forma criativa, os problemas de
Engenharia; adotar perspectivas multidisciplinares e transdisciplinares em sua
pratica; considerar os aspectos globais, politicos, econdmicos, sociais,
ambientais, culturais e de segurancga e saude no trabalho; atuar com isengao e
comprometimento com a responsabilidade social e com o desenvolvimento

sustentavel.

o Perfil do Egresso da FURG: O processo educativo nos diferentes cursos e
atividades da FURG pretende que ao completar sua formagdo, o egresso
apresente:

Sdlida formacéo artistica, técnica e cientifica;

Compromisso com a ética, estética e principios democraticos;

Formacao humanistica;

O O O O

Responsabilidade social e ambiental e cidadania;



o Capacidade de aprendizagem autbnoma e continuada;

o Disposigao para trabalhar coletivamente.

e Perfil do Profissional de Engenharia Agroindustrial: O Engenheiro
Agroindustrial da FURG sera um profissional com formagdo geral,
técnico-cientifica € humanista, com capacidade para atuar coletivamente de
forma ética, critica e com responsabilidade social e ambiental e que
apresentara:

o Gosto pela quimica, fisica e matematica;

Disposigao para trabalho em equipe;

Criatividade;

Gosto por desafios;

Habilidade de leitura em lingua estrangeira;

Curiosidade cientifica;

Personalidade metddica e detalhista;

Espirito de lideranga;

O O O O O O o o

Capacidade de desenvolver raciocinio logico.

3.6 Competéncias e habilidades do Engenheiro Agroindustrial

A formacao do Engenheiro Agroindustrial com énfase em Industrias Alimenticias

tem por objetivo dotar o profissional dos conhecimentos requeridos para o exercicio

das seguintes competéncias e habilidades:

Aplicar conhecimentos matematicos, cientificos, tecnolégicos e instrumentais a
Engenharia Agroindustrial;

Analisar as matérias-primas relacionadas com a cadeia agroindustrial;
Processar as matérias-primas agroindustriais para obtengéo de produtos de uso
alimentar;

Utilizar os residuos agroindustriais provenientes das industrias da regido, para
extracéo de principios ativos de interesse;

Diminuir as altas taxas de desperdicio nas cadeias agroindustriais com o uso de
técnicas de controle de qualidade ao longo das diferentes etapas do processo
produtivo;

Solucionar problemas logisticos, envolvendo armazenagem, distribuicdo e

balanceamento de insumos agroindustriais, usando técnicas da Pesquisa



Operacional;

Analisar com responsabilidade socioambiental a viabilidade de projetos
vinculados a Engenharia Agroindustrial,

Propor solugdes para o tratamento de residuos da agroindustria;

Atuar em equipe.

4. ESTRUTURA E ORGANIZAGAO CURRICULAR

4.1. Estrutura curricular

O curso, em atendimento a Resolugao CNE/CES 2/2019 e Resolugcao CNE/CES

1/2021, oferece conteudos basicos, profissionalizantes e especificos, que estao

diretamente relacionados com as competéncias que se propde a desenvolver. O Curso

de Graduagdo em Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias contempla as

seguintes disciplinas:

Basicas: Introdu¢do a Engenharia Agroindustrial, Quimica Geral e Experimental
[, Calculo |, Desenho Técnico, Geometria Analitica, Quimica Geral e
Experimental 1l, Calculo I, Algebra Linear |, Algoritmos Computacionais, Fisica
I, Teoria das Organizagdes, Calculo lll, Fisica Il, Mecéanica Geral |, Economia
Aplicada a Engenharia, Contabilidade e Financas, Fisica Ill, Mecanica Geral II,
Equacdes Diferenciais, Eletricidade Aplicada, Fisica Experimental A, Calculo
Numérico e Computacional, Fenbmenos de Transporte |, Probabilidade e
Estatistica Aplicada, Fendémenos de Transporte IlI, Gestdo Ambiental,
Administracdo, Introducdo a Ciéncia dos Materiais, Mecanica dos Sdlidos,
Direitos Humanos, Diversidade Cultural e Relagoes Etnicos-raciais, Lingua
Brasileira de Sinais |, Lingua Brasileira de Sinais I, Trabalho de Conclusao I.

Profissionalizantes: Quimica Analitica Qualitativa, Quimica Analitica
Quantitativa, Quimica Orgéanica |, Quimica Organica Il, Fisico-Quimica I,
Fisico-Quimica Il, Economia Industrial, Economia Institucional, Introdu¢do aos
Processos Industriais, Microbiologia, Termodinamica |, Termodindmica I,
Operacdes Unitarias |, Operacdes Unitarias |l, Laboratério de Operacgdes
Unitarias, Gestdo de Operagbes e Logistica, Sintese Andlise e Avaliagao de
Processos Industriais, Bioquimica, Tratamento de Efluentes, Engenharia
Econdémica, Higiene e Legislagdo para Alimentos, Aguas Industriais e de
Consumo, Instalagbes Agroindustriais, Extens&o | - Industrias Alimenticias,

Extensdo Il - Industrias Alimenticias, Trabalho de Conclusédo Il, Estagio



Supervisionado, Pesquisa Operacional Aplicada a Agroindustria, Analise
Instrumental.

e Especificas: Fatores de Produgdo Agroindustrial, Controle Estatistico da
Qualidade, Planejamento e Gestdo da Agroindustria, Empreendedorismo e
Inovagédo, Gestdo de Projetos, Comercializagdo de Produtos Agroindustriais,
Estratégias de Mercados Agroindustriais, Microbiologia Industrial, Engenharia
Bioquimica, Matérias Primas Agropecuarias, Processos Bioquimicos,
Processamento de Alimentos |, Processamento de Alimentos Il, Controle dos
Riscos a Saude e Ambiente nas Agroindustriais, Cultura, Tecnologia e
Sociedade, Tecnologia de Carnes, Tecnologia de Frutas e Hortalicas, Tecnologia

de Leite e Derivados, Tecnologia de Gréaos.

Os alunos ainda poderao desenvolver atividades complementares, as quais sao
ndo obrigatdrias, cuja finalidade € iniciar os graduandos em praticas voltadas para o
ensino, a pesquisa e a extensao. Estas atividades seréo realizadas por iniciativa do
académico em carater eletivo e de forma extraclasse, podendo envolver Estagios
nao-obrigatorios, Monitorias, Projetos de ensino, Projetos de pesquisa (iniciagao
cientifica), Projetos de extensdo, Participacdo em Semanas Académicas, Congressos,
Seminarios, Feiras e Mostras, Palestras técnicas, Visitas técnicas, Apresentacado de

trabalho em eventos cientificos e académicos, Cursos de extensao, entre outros.

4.2 Projeto final de curso

O Projeto Final de Curso € um componente curricular obrigatério do Curso de
Graduagao em Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias da FURG e esta
organizado nas disciplinas: Trabalho de Conclusao | (02218) e Trabalho de Concluséo
[l (02224). Ele visa o desenvolvimento de um trabalho técnico-cientifico conduzido
conforme metodologia cientifica e tem por finalidade a produgcdo de conhecimento
através da aplicagao de conceitos, analise e sintese de experiéncias e aprendizagens
acumuladas ao longo do curso.

O académico devera demonstrar capacidade de propor e elaborar um trabalho
de sintese e integracdo de conhecimentos na area de Engenharia Agroindustrial, com
énfase em Industrias Alimenticias, de forma autbnoma e independente, sob supervisao
de um docente do curso ou de area correlata. O Projeto Final de Curso devera enfocar

temas referentes a processos e/ou produtos e/ou sistemas agroindustriais, devendo



contribuir para o desenvolvimento das competéncias e habilidades requeridas pelo
profissional da area de Engenharia Agroindustrial.

O Projeto Final de Curso sera individual, relacionado com as atribuicbes
profissionais e o seu tema sera escolhido juntamente com o professor-orientador. Ele
sera constituido por uma proposta de trabalho, um relatério final (monografia) e
apresentacao oral para banca examinadora, a qual sera aberta ao publico. No
Apéndice 1 sado encontradas as normas para a realizagdo do Projeto Final de Curso,

sendo estas elaboradas pelo NDE do curso.

4.3 Estagio supervisionado

O Estagio é de carater obrigatério e tem por objetivo proporcionar ao académico
as praticas reais da profissdo de Engenheiro/a Agroindustrial, completando o itinerario
formativo do académico. Esta descrito no curriculo na forma de disciplina obrigatéria
Estagio Supervisionado (02546) que contempla 165 horas (11 créditos). Nessa etapa o
académico tem a possibilidade de aperfeicoar os conhecimentos tedrico-praticos,
aperfeicoar os relacionamentos interpessoais, vivenciar situagdes-problemas da
industria e da sociedade como um todo, implantar, supervisionar, controlar e conceber
solucdes de Engenharia, trabalhar e liderar equipes multidisciplinares.

A Pré-Reitoria de Assuntos Estudantis (PRAE) da FURG, disponibiliza todas as
informacdes necessarias para os académicos tais como: detalhes dos procedimentos
e formularios para a realizagcdo do estagio e do relatério final. O Estagio Obrigatoério
segue o estabelecido na Lei n° 11.788 de 25 de setembro de 2008 e a Instrugéo
Normativa Conjunta n° 01/2016 da Pré-Reitoria de Assuntos Estudantis — PRAE; e a
Pro-Reitoria de Graduagao — PROGRAD estabelece procedimentos para a realizagao
e acompanhamento de estagios curriculares dos Cursos de Graduagédo. No Apéndice
2 sao encontradas as normas para a realizagao de Estagio Obrigatério, sendo estas

elaboradas pelo NDE do curso.

4.4 Atividades curriculares de extensao

O Ministério da Educacgao, na Resolugdo CNE/CES n° 7, de 18 de dezembro de
2018, estabelece as Diretrizes para a Extensao na Educacdo Superior Brasileira.
Conforme o artigo 4° deste documento, a carga horaria de extensdo deve compor, no
minimo, 10% do total da carga horaria curricular estudantil dos cursos de graduagéo,

integralizando a matriz curricular dos cursos. Além desta resolugdo, a insergao



curricular da extensdo devera observar os seguintes documentos orientadores:
Resolugao 027/2015 CONSUN, que dispde sobre a Politica de Extensao Universitaria
da FURG; Resolugao 29/2022 COEPEA, que normatiza o processo de curricularizagcao
de acodes de extensdo na FURG.

As atividades de extensdo constituem aportes decisivos a formacado do
académico, seja pela ampliagcdo do universo de referéncia que ensejam, seja pelo
contato direto com as grandes questdes contemporéneas. Esses resultados
possibilitam enriquecimento da experiéncia discente em termos tedricos e
metodoldgicos, ao mesmo tempo em que permitem a reafirmagéo e materializagao dos
compromissos éticos e solidarios da educacgao publica brasileira. A extensao no curso
de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias deve estar articulada ao ensino e
a pesquisa, e é compreendida como um processo eminentemente educativo, cultural,
técnico-cientifico e pedagogico.

O presente Projeto Pedagdgico prevé o direcionamento de no minimo 10% da
carga horaria total do curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias para
fins de insercao curricular da extensdo. As agdes de extensao serdo caracterizadas no
Projeto Pedagdgico do Curso, conforme as modalidades previstas no artigo 4° da
Instrucdo Normativa Conjunta PROEXC/PROGRAD/FURG n° 1, de 8 de abril de 2022,
sendo estas: programas; projetos; cursos e oficinas; eventos; e prestagao de servigos
em extensdo. As modalidades de que trata este artigo deverdo estar em consonancia
com a Resolugdo n°® 027/2015 do CONSUN, que trata da Politica de Extensdo da
FURG e devidamente cadastradas no Sistema de Projetos da FURG (SisProj).

O curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias exige carga horaria
de 435 horas de atividades de extensdo. A insercao curricular da extensdo sera
caracterizada no PPC através de: j) disciplinas obrigatérias distribuidas no QSL com
carga horaria 100% de extensao, totalizando 120 horas; ii) disciplinas hibridas, com
carga horaria tedrica e de extensao, totalizando 120 horas; e iii) atividades de
extensao fora do QSL do curso, de um minimo de 195 horas. As ac¢des de extensao
oferecidas pela Unidade Académica ou realizadas pela/o estudante em outras
Unidades ou em outras Instituicdes, e que néo estejam contempladas no componente
previsto no item “/" e “ii” podera ser computada para fins de curricularizagdo, mediante
comprovagdo. As normas para a creditacdo da carga horaria de extensdo sé&o

apresentadas no Apéndice 3 deste documento.



e Disciplinas obrigatérias distribuidas no QSL com carga horaria 100%

de extensao:

No curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias existem 2
disciplinas (componentes curriculares) obrigatérias distribuidas no QSL com carga
horaria 100% de extensao, totalizando 120 horas de carga horaria. As disciplinas séo:
Extensao | - Industrias Alimenticias, cédigo 02557, 5° semestre, 60 horas; e Extensao
Il - Industrias Alimenticias, codigo 02558, 7° semestre, 60 horas.

A disciplinas de Extensao | - Industrias Alimenticias e Extensao Il - Industrias
Alimenticias consistem na realizacao de agcbes de um ou mais projeto(s) de extensao
relacionada(s) a area de atuagdo do curso, desenvolvida(s) sob orientacdo de
professor(es) da unidade curricular do curso. E de responsabilidade dos professores
do curso ofertar programas/projetos de extensdo cadastrados no SisProj com a
previsdo de numero de vagas que podem ser atendidas pelo projeto. Os alunos
solicitam a matricula de acordo com o interesse no projeto de extensdo e a
disponibilidade de vagas. As acgdes realizadas compreendem o planejamento e
execucgao de projetos de extensao de cunho educacional, técnico ou social, visando o
desenvolvimento gradual de competéncias técnicas, pratica da tomada de decisbes e

solucao de problemas da area e o exercicio profissional.

e Disciplinas hibridas (parciais):

O curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias possui 8
disciplinas hibridas obrigatérias distribuidas no QSL, que s&o aquelas que apresentam
carga horaria tedrica e carga horaria de extensao (todas de 15 horas de extensao por
disciplina), totalizando 120 horas, sendo elas: Contabilidade e Finangas (07569),
Administracédo (07570), Gestdo de Operacdes e Logistica (02551), Empreendedorismo
e Inovagao (02552), Planejamento e Gestao da Agroindustria (02553), Gestao de
Projetos (02554), Estratégia (02555) e Comercializagdo de Produtos Agroindustriais
(02556). Nessas disciplinas hibridas, € de responsabilidade do docente vincular a
disciplina a um programal/projeto de extensdo cadastrado na FURG e estabelecer a

forma de avaliagdo no plano de ensino da disciplina.



e Atividades de extensao fora do QSL.:

No curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias estao previstas o
minimo de 195 horas obrigatérias de atividades de extens&o fora das disciplinas
obrigatérias do QSL, a serem devidamente comprovadas e validadas pela
coordenagao do curso, com o auxilio do NDE, para a integralizagdo da carga horaria
total do curso.

Essas atividades sao desenvolvidas de acordo com o perfil do académico,
dentro ou fora da Universidade, contribuindo efetivamente para o desenvolvimento das
competéncias previstas para o egresso nos aspectos de formagao geral e especifica,
podendo envolver: Estagios N&o-obrigatérios; Projetos de ensino com interface
extensionista; Projetos de pesquisa com interface extensionista; Projetos de Inovagao
nas esferas de capacidade tecnoldgica, operacional, gerencial e transacional com
carater extensionista; Projetos de extensdo; Visitas Técnicas; Participacdo em
atividades/eventos de extensdo; Ministrante de curso com interface extensionista;
Apresentagao de trabalhos com interface extensionista; Organizacao de eventos de
extensao; Experiéncia extensionista correlata a formagao; Producdo técnica com
interface extensionista; entre outras atividades que contribuam e tenham aderéncia
com a formagao complementar do académico.

As atividades de extensao podem ser realizadas em parceria entre instituicbes
de ensino superior, de modo que estimule a mobilidade interinstitucional de estudantes
e de servidores. As atividades de estagio nao-obrigatorio podem ser utilizadas para
contabilizar até o maximo de 50% da carga horaria total prevista para extensao, desde
que no planejamento do estagio sejam previstas agcdes extensionistas, e que nao haja
sobreposi¢cdo de carga horaria. A validacdo dessa carga horaria é realizada pela
coordenacgao auxiliada pelo NDE através de solicitagdo continua do discente com
documentagdo que comprove a carga horaria realizada na atividade de extensédo
desenvolvida. Esse documento deve ser encaminhado, preferencialmente via sistema,
para a coordenacao de curso efetuar a analise e validacdo das horas de extensao.

O detalhamento das atividades de extensdo com a respectiva relagdo em
numeros de horas pode ser verificado no Apéndice 3 deste documento. As normas das
atividades complementares de extensao podem ser atualizadas a qualquer tempo pelo
Nucleo Docente Estruturante de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias e

aprovadas pela coordenacao de curso.



IR

ENGENHARIA
AGROINDUSTRIAL

INDUSTRIAS ALIMENTICIAS




5. CURRICULO PLENO SEMESTRALIZADO

5.1 Disciplinas obrigatdrias

O Quadro 2 apresenta o detalhamento do curriculo do Curso de Engenharia

Agroindustrial Industrias Alimenticias com relagdo as disciplinas obrigatérias. Os

académicos terdao que realizar 4185 horas de disciplinas obrigatorias dentre as 69

disciplinas dispostas ao longo do curso. As disciplinas sao detalhadas por semestre de

localizacdo no quadro de sequéncia légica (QSL), cédigo de criacdo, carga horaria

(C.H.), créditos (Cred.) e pré-requisitos.

Quadro 2 - Detalhamento das disciplinas obrigatérias presentes no curriculo do Curso

de Graduagao em Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias.

C.H. Carga Horaria
i DISCIPLINAS , _|Pré-requis
SEMESTRE [CODIGO . Extensa [CRED ]
OBRIGATORIAS (Total|Teérica|Pratica itos
o
Quimica Geral e
02345 60 60 - - 4 -
Experimental |
01351 Calculo | 60 60 - - 4 -
10
01259 | Desenho Técnico| 30 30 - - 2 -
SEMESTRE
Introducéo a
02178 Engenharia 30 30 - - 2 -
Agroindustrial
Geometria
01442 60 60 - - 4 -
Analitica
Sistemas
02246 _ o 30 30 - - 2 -
Agroindustriais
C.H. Carga Horaria
, DISCIPLINAS , _|Pré-requis
SEMESTRE [CODIGO . Extensa [CRED )
OBRIGATORIAS (Total|Teérica|Pratica itos
o
Quimica Geral e
02347 60 60 - - 4 02345
Experimental Il
01352 Calculo Il 60 60 - - 4 01351




01211 | Algebra Linear| | 60 60 - - 4 01442
2° Algoritmos
23067 60 60 - - 4 -
SEMESTRE Computacionais
03195 Fisica | 60 60 - - 4 -
Teoria das
07308 . 45 45 - - 3 -
Organizagbes
Fatores de
02245 Producéao 60 60 - - 4 -
Agroindustrial
C.H. Carga Horaria
, DISCIPLINAS , _|Pré-requis
SEMESTRE [CODIGO . Extensa |CRED )
OBRIGATORIAS |Total|Teérica|Pratica itos
o
Quimica Analitica
02349 60 60 - - 4 02347
Qualitativa
01444 Calculo 11l 60 60 - - 4 01352
Quimica Organica
02289 | 60 60 - - 4 02345
3° 01352;
02295 | Fisico-Quimical | 60 60 - - 4
SEMESTRE 02347
03196 Fisica ll 60 60 - - 4 03195
04388 | Mecanica Geral | | 60 60 - - 4 03195
Economia
07567 Aplicada a 45 45 - - 3 -
Engenharia
C.H. Carga Horaria
i DISCIPLINAS , _|Pré-requis
SEMESTRE |CODIGO . Extensa [CRED )
OBRIGATORIAS |Total| Teérica| Pratica itos
o
Quimica Analitica
02351 60 60 - - 4 02349
Quantitativa
Contabilidade e
07569 45 30 - 15 3 -

Financas




Quimica Organica

02291 | 60 60 - - 4 02289
4°
02301 | Fisico-Quimica ll | 60 60 - - 4 02295
SEMESTRE
03197 Fisica lll 60 60 - - 4 01352
04390 [Mecéanica Geral Il| 60 60 - - 4 04388
Equacgdes
01445 60 60 - - 4 01444
Diferenciais
Economia
07307 45 45 - - 3 07567
Industrial
C.H. Carga Horaria
, DISCIPLINAS , _[Pré-requis
SEMESTRE |CODIGO , Extensa [CRED ]
OBRIGATORIAS |Total| Teérica| Pratica itos
o
Eletricidade
01270 60 60 - - 4 03197
Aplicada
02190 Microbiologia 60 60 - - 4 02351
Introducdo aos
02187 Processos 60 60 - - 4 02295
Industriais
50
02191 | Termodinamica l| 60 60 - - 4 02301
SEMESTRE
Fisica
01428 45 45 - - 3 03196
Experimental A
Fenbmenos de 01445;
02188 60 60 - - 4
Transporte | 03196
Calculo Numérico 01445;
01271 60 60 - - 4
e Computacional 23067
Extensao | -
2557 Industrias 60 - - 60 4 -

Alimenticias




C.H. Carga Horaria
i DISCIPLINAS , [Pré-requis
SEMESTRE [CODIGO i Extensa |[CRED ]
OBRIGATORIAS |Total| Teorica| Pratica itos
o
Probabilidade e
01211;
01448 Estatistica 60 60 - - 4
01352
Aplicada
02190;
02197 Bioquimica 60 60 - - 4
02289
Microbiologia 02190;
02194 60 60 - - 4
Industrial 02301
60
02192 |Termodindmica ll| 60 60 - - 4 02191
SEMESTRE
Operacgoes
02539 60 60 - - 4 02188
Unitarias |
Fenbmenos de
02196 60 60 - - 4 02188
Transporte Il
Sintese Andlise e
Avaliacado de
02538 45 45 - - 3 02187
Processos
Industriais
Economia
07568 60 60 - - 4 07567
Institucional
C.H. Carga Horaria
, DISCIPLINAS , _|Pré-requisi
SEMESTRE (CODIGO i Extensa |[CRED
OBRIGATORIAS|Total| Teérica| Pratica tos
o
Controle
02541 Estatisticoda | 45 45 - - 3 01448
Qualidade
Engenharia 02194;
02208 60 60 - - 4
Bioquimica 02197
Gestao
02203 60 60 - - 4 02187
Ambiental
07570 | Administragao | 60 45 - 15 4 -




7° Aguas Industriais
02200 45 45 - - 3 02538
SEMESTRE e de Consumo
Gestao de
02551 Operagbes e | 60 45 - 15 4 01448
Logistica
Operacbes
02540 60 60 - - 4 02196
Unitarias Il
Matérias Primas 02190;
02209 60 60 - - 4
Agropecuarias 02197
Extenséo Il -
2558 Industrias 60 - - 60 4 -
Alimenticias
C.H. Carga Horaria
, DISCIPLINAS , _|Pré-requi
SEMESTRE [CODIGO , Extensa [CRED g
OBRIGATORIAS |[Total|Teérica|Pratica sitos
o
Processamento de
02543 60 60 - - 4 02539
Alimentos |
Processos
02212 . ; 60 60 - - 4 02208
Bioquimicos
Tratamento de
02205 60 60 - - 4 02538
Efluentes
Laboratério de
02196;
8° 02568 Operacgoes 30 - 30 - 2
02539
SEMESTRE Unitarias
Engenharia
02193 _ 45 45 - - 3 07307
Econdmica
Higiene e
02544 | Legislagcédo para | 60 60 - - 4 02194
Alimentos
Planejamento e
02553 Gestao da 60 45 - 15 4 02551
Agroindustria




Empreendedorismo

02552 60 45 - 15 4 -
e Inovacao
C.H. Carga Horaria
, DISCIPLINAS , |Pré-requis
SEMESTRE |CODIGO . Extensa [CRED )
OBRIGATORIAS |Total| Teérica| Pratica itos
o
Instalacbes
02215 60 60 - - 4 -
Agroindustriais
Gestao de
02554 _ 60 45 - 15 4 01259
Projetos
9° Processamento
02545 60 60 - - 4 02543
SEMESTRE de Alimentos Il
Trabalho de
02218 60 60 - - 4 02543
Conclusao |
Comercializagao
02556 de Produtos 60 45 - 15 4 -
Agroindustriais
02555 Estratégia 60 45 - 15 4 -
C.H. Carga Horaria
i DISCIPLINAS , _|Pré-requis
SEMESTRE |CODIGO . Extensa [CRED )
OBRIGATORIAS |Total| Teérica| Pratica itos
o
Trabalho de
02224 60 60 - - 4 02218
10° Conclusao li
SEMESTRE Estagio
02546 o 165 - 165 - 12 *
Supervisionado

*Ter cursado todas as disciplinas até o 7° semestre, inclusive.

5.2 Disciplinas optativas
O Quadro 3 apresenta o detalhamento do curriculo do Curso de Engenharia
Agroindustrial Industrias Alimenticias com relagcdo as disciplinas optativas. Os

académicos terdo que realizar 135 horas de disciplinas optativas dentre as 14



disciplinas dispostas ao longo do curso. As disciplinas sao detalhadas por semestre de

localizagdo no quadro de sequéncia logica (QSL), cédigo de criagao, carga horaria

(C.H.), créditos (Cred.) e pré-requisitos.

Quadro 3 - Detalhamento das disciplinas optativas presentes no curriculo do Curso de

Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias.

C.H. Carga Horaria
, DISCIPLINAS , _|Pré-requisi
SEMESTRE [CODIGO , Extensa [CRED
OBRIGATORIAS(Total| Teérica| Pratica tos
o
Cultura,
30
101109 | Tecnologia e 30 30 - - 2 -
SEMESTRE
Sociedade
4° Direitos
08436 60 60 - - 4 -
SEMESTRE Humanos
Diversidade
Cultural e
101108 60 60 - - 4 -
Relagdes
Etnicos-raciais
5° Lingua Brasileira
06497 60 - 60 - 4 -
SEMESTRE de Sinais |
Controle dos
Riscos a Saude
02189 30 30 - - 2 -
e Ambiente nas
Agroindustriais
Lingua Brasileira
06498 60 - 60 - 4 06497
6° de Sinais Il
SEMESTRE Mecanica dos
04364 60 60 - - 4 04390
Sdélidos
Pesquisa
7° Operacional
02198 30 30 - - 2 -
SEMESTRE Aplicada a
Agroindustria




Analise 02351,
02302 60 60
Instrumental 03197
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6. EMENTARIO

6.1 Disciplinas obrigatdrias

1° SEMESTRE



Cédigo: 02345

Disciplina: Quimica Geral e Experimental |

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 1° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao possui.

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Estequiometria. Estudo do atomo. Tabela periddica. Ligagdes quimicas.
Estrutura molecular. Estados da matéria. Propriedades das solugbes. Gases. Sdlidos.

Liquidos.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas reldgio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 01351

Disciplina: Calculo |

Lotacao: Instituto de Matematica, Estatistica e Fisica — IMEF

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 1° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao possui.

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Limites de fungdes: nogao intuitiva, definicdo, teorema do confronto,
propriedades, limites laterais, limites no infinito, limites infinitos, indeterminagdes,
limites fundamentais. Continuidade, teorema de Weierstrass, teorema do valor médio,
tipos de descontinuidade. Derivadas: motivagao, definicdo, interpretacdo geométrica e
fisica, derivabilidade e continuidade, regras de derivagdo, derivadas das funcdes
implicitas, derivadas das fung¢des paramétricas. Propriedades das fungdes derivaveis-
teorema de Rolle, teorema de Cauchy, Teorema de L'Hospital. Calculo de limites
indeterminados. Extremos de fun¢des de uma variavel real: maximos e minimos, teste

da primeira derivada, teste da segunda derivada. Aplicagdes.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relogio

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relogio):




Cédigo: 01442

Disciplina: Geometria Analitica

Lotacao: Instituto de Matematica, Estatistica e Fisica — IMEF

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 1° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao possui.

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Vetores. Produto escalar. Produto Vetorial. Produto Misto. Retas. Planos.
Curvas cbnicas: parabola, elipse e hipérbole. Superficies Quadricas. Coordenadas

polares. Coordenadas cilindricas. Coordenadas esféricas.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas reldgio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 01259

Disciplina: Desenho Técnico

Lotagao: Escola de Engenharia — EE

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 1° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao possui.

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Introducdo ao Desenho Técnico, Materiais e sua Utilizacdo; Normas
Técnicas para Desenho; Desenho Projetivo, Projecdo Conica e Cilindrica; Vistas
Ortograficas principais e auxiliares; Vistas Ortograficas Seccionais: Cortes e Secgoes;

Cotagem, Perspectiva isométrica.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 36 horas aulas = 30 horas relogio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02178

Disciplina: Introdugcédo a Engenharia Agroindustrial

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 1° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao possui.

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Apresentacdo da Engenharia Agroindustrial na produgao agroquimica e na
industria de alimentos; O Papel Social do Engenheiro e Regulamentagao Profissional;

Industrias Quimicas, de Materiais e Agroindustrias.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 36 horas aulas = 30 horas reldgio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02246

Disciplina: Sistemas Agroindustriais

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 1° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao possui.

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Complexos Agroindustriais no Brasil; O Setor de Insumos e Bens de
Producao; A Produgédo Agropecuaria; Processamento e Distribui¢do; "Agronegocio” e

"Marketing".

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 36 horas aulas = 30 horas reldgio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




2° SEMESTRE

Caédigo: 02347

Disciplina: Quimica Geral e Experimental |

Lotagao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatéria

Localizagao no QSL: 2° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Quimica Geral e Experimental | (02345)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Fundamentos de Termodinamica. Cinética. Acidos e Bases. Equilibrios

quimicos e iénico. Eletroquimica.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relogio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 01352

Disciplina: Calculo I

Lotacao: Instituto de Matematica, Estatistica e Fisica — IMEF

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 2° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Calculo | (01351)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Diferenciais. Integracdo: definicdo, soma de Riemann, Integral definida,
integracdo de fungdes continuas, Teorema fundamental do caélculo, integrais
indefinidas, mudanca de variavel, integracdo por partes, integrais de fungdes
trigonométricas, integracdo por fracbes parciais. Aplicagdes da integral: calculo de
areas, volume de sodlidos por rotacdo. Sequéncias e Séries Numéricas: definicao,
convergéncia. Séries de Funcgdes: definicdo, convergéncia. Séries de Poténcias.

Séries de Taylor.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relégio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 01211

Disciplina: Algebra Linear |

Lotacao: Instituto de Matematica, Estatistica e Fisica — IMEF

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 2° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Geometria Analitica (01442)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Sistemas lineares. Forma de Gauss. Forma de Gauss-Jordan. Espacgos
vetoriais. Transformagdes lineares. Diagonalizacdo de operadores. Teorema

espectral. Classificacdo de cdnicas e quadricas.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas reldgio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 23067

Disciplina: Algoritmos Computacionais

Lotagao: Centro de Ciéncias Computacionais - C3

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 2° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao possui

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Algoritmos estruturados e Linguagem de programacgao: conceitos gerais;
tipo de algoritmos; definigdo de constantes e variaveis; expressdes aritméticas,
l6gicas e literais; estruturas de controle de fluxo; sequencial, condicional e repeticao;

estrutura de dados: vetores e matrizes.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relogio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 03195

Disciplina: Fisica |

Lotacao: Instituto de Matematica, Estatistica e Fisica — IMEF

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 2° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao possui

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Mecéanica Classica: medidas de tempo e espacgo, cinematica da particula,
Leis de Newton, trabalho e energia, momento linear e momento angular, forcas de
inércia. Gravitacdo: Lei da Gravitacdo de Newton, sistema solar e movimento

planetario.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relogio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 07308

Disciplina: Teoria das Organizagdes

Lotacao: Instituto de Ciencias Econémicas, Administrativas e Contabeis — ICEAC

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 2° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao possui

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Teoria das organizagdes (visdo estrutural-funcionalista): a organizacéo e o
individuo, a Teoria da Burocracia; a critica funcionalista. Visdo Sistémica (abordagens
analiticas): Teoria de Sistemas; Teoria da Contingéncia Estrutural; Teoria
Socio-Técnica; Teoria Institucional; Ecologia Organizacional. Teorias Criticas:

organizagdes pos-burocraticas; Teoria Critica; Abordagem Pds-Modernas.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relogio

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora rel6gio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02245

Disciplina: Fatores de Produgao Agroindustrial

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 2° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao possui

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Clima como Fator de Producédo Agricola; Solo como Fator de Produgéao
Agricola; Preparo e Conservacao do Solo; Irrigagcao; Manejo de Plantas Invasoras;

Tratos Culturais e Colheita; Produgdo Animal e como se pode realizar.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas reldgio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




3° SEMESTRE

Cédigo: 02349

Disciplina: Quimica Analitica Qualitativa

Lotagao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatéria

Localizagao no QSL: 3° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Quimica Geral e Experimental 11 (02347)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Introdugcdo a Quimica Analitica. Equilibrio 16nico. Analise Sistematica de

cations e anions

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relogio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 01444

Disciplina: Calculo Il

Lotacao: Instituto de Matematica, Estatistica e Fisica — IMEF

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 3° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Calculo Il (01352)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Funcgbes de varias variaveis: dominio, grafico, limites, continuidade.
Derivadas parciais: interpretacdo geométrica, diferenciabilidade, derivada de ordem
superior, teorema de Schwartz, regra da cadeia, derivadas de fungbes implicitas.
Valores extremos e pontos de sela. Integrais multiplas. Teorema de Fubini. Areas e
volumes através da integral dupla. Massa e centro de massa. Mudanga de variavel
para integrais triplas (coordenadas cilindricas e esféricas). Funcao vetorial de uma
variavel: operagdes, limites, derivadas. Campos escalares e vetoriais, derivada
direcional, gradiente de um campo escalar, aplicagbes. Campos conservativos.
Divergéncia e rotacional. Integrais de linha de um campo escalar. Integrais de linha de
um campo vetorial. Trabalho. Independéncia do caminho de integracdo. Teorema de
Green. Integrais de superficie de campos vetoriais. Teorema da Divergéncia. Teorema

de Stgokes.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relogio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02289

Disciplina: Quimica Organica |

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 3° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Quimica Geral e Experimental | (02345)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Introdugdo da disciplina: alguns aspectos historicos e de teoria estrutural.
Estrutura Eletronica e Ligagdo Quimica. Estruturas Organicas. Reagbes Organicas.
Alcanos. Reagbes de alcanos. Estereoquimica. Haletos de alquila e organometalicos.
Estrutura e propriedades fisicas de haletos de alquila. Uso de hidrocarbonetos
halogenados, nomenclatura e estrutura de substadncias organometalicas,
propriedades fisicas e preparagdao de organometalicos, reagcdes de organometalicos.
Substituicdo nucleofilica e eliminagdes. Alcoois e éteres. Alcenos (alquenos). Alcinos

(alquinos) e nitrilos.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relogio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02295

Disciplina: Fisico-Quimica |

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 3° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Quimica Geral e Experimental 1l (02347); Calculo Il (01352)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Gases ideais. Gas nao ideal. Termodinamica quimica.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relogio

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 03196

Disciplina: Fisica Il

Lotacao: Instituto de Matematica, Estatistica e Fisica — IMEF

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 3° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Fisica | (03195)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Hidrostatica e Hidrodinamica: pressao, Principio de Pascal, Principio de
Arquimedes, Equacado de Bernoulli, viscosidade. Oscilagdes: oscilador harmdnico.
Ondas mecanicas, ondas sonoras. Termodinamica: temperatura e calor, Primeira Lei

da Termodinémica, Segunda Lei da Termodinamica, Teoria Cinética dos Gases.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relogio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 04388

Disciplina: Mecanica Geral |

Lotagao: Escola de Engenharia — EE

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 3° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Fisica | (03195)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Conceitos e principios fundamentais da Mecanica e abordagem vetorial.
Estatica da particula. 1a Lei de Newton. Corpos Rigidos: sistemas de forgas
equivalentes. Equilibrio de corpos rigidos. Centroide, centro de gravidade e
momentos de inércia. Andlise de estruturas: vigas, trelicas e cabos. Atrito. 3a Lei de

Newton

Equivaléncia: Mecanica | (01265)

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora rel6gio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 07567

Disciplina: Economia Aplicada a Engenharia

Lotacao: Instituto de Ciéncias Econémicas, Administrativas e Contabeis — ICEAC

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 3° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao possui.

Impeditiva:

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Conceitos Basicos; Oferta, Demanda e Equilibrio de Mercado; Elasticidades;
Producao e custos; Produto Interno Bruto; Inflacdo; Politicas Fiscal, Monetaria e
Cambial; Distribuicdo de Renda; Economia Brasileira; Economia Internacional;

Analise de Conjuntura.

Equivaléncia: Economia e Mercado (07309)

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas reldgio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 45 h (3 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




4° SEMESTRE

Cédigo: 02351

Disciplina: Quimica Analitica Quantitativa

Lotagao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatéria

Localizagao no QSL: 4° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Quimica Analitica Qualitativa (02349)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Introdugdo a analise quantitativa. Gravimetria. Volumetria de neutralizagao.

Volumetria de Precipitacdo. Volumetria de complexacgao. Volumetria de Oxi-reducéo.

Equivaléncia: Nao ha

Carga horaria total: 72 h horas/aula = 60 horas relogio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60h (4 créditos)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio): -

Carga horaria de estagio obrigatoério: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -




Cédigo: 07569

Disciplina: Contabilidade e Financgas

Lotacao: Instituto de Ciéncias Econémicas, Administrativas e Contabeis — ICEAC

Duragao: Semestral

Localizagao no QSL: 4° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Ndo possui

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao:

Ementa: Principios Contabeis; Estatica Patrimonial; Variagdo do Patrimdnio Liquido;
Sistema Contabil; Administracdo Financeira do Ativo, Passivo e Patriménio Liquido.

Atividades de Extensao

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas reldgio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 30h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: 15h (1cr)

Carga horaria de aulas a disténcia (horas relégio):




Cédigo: 02291

Disciplina: Quimica Organica Il

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 4° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Quimica Orgénica | (02289)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Aldeidos e cetonas. Acidos carboxilicos. Derivados dos acidos carboxilicos.
Conjugacao, sistemas alilicos, dienos e polienos, compostos carbonilicos insaturados,
reacdes do tipo Diels-Alder. Benzeno e o anel aromatico. Substituicdo eletrofilica
aromatica. Haletos de arila e substituicdo nucleofilica aromatica. Fendis. Aminas.

Outras fungdes nitrogenadas.

Equivaléncia: Nao ha

Carga horaria total: 72 h horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60h (4 créditos)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio): -

Carga horaria de estagio obrigatoério: -

Carga horaria de aulas a disténcia (horas relégio): -




Cédigo: 02301

Disciplina: Fisico-Quimica Il

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 4° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Fisico-Quimica | (02295)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Transformacdes fisicas das substancias puras. Misturas Simples. Diagrama

de fases. Eletroquimica

Equivaléncia: Nao ha

Carga horaria total: 72 h horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60h (4 créditos)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio): -

Carga horaria de estagio obrigatoério: -

Carga horaria de aulas a disténcia (horas relégio): -




Cédigo: 03197

Disciplina: Fisica lll

Lotacao: Instituto de Matematica, Estatistica e Fisica — IMEF

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 4° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Calculo Il (01352)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Teoria Eletromagnética: Lei de Coulomb e eletrostatica, Lei de Biot-Savarte
magnetostatica, corrente e circuitos elétricos, Lei de Ampére, Lei de Indugcdo de

Faraday, Leis de Maxwell e ondas eletromagnéticas

Equivaléncia: Nao ha

Carga horaria total: 72 h horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60h (4 créditos)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio): -

Carga horaria de estagio obrigatoério: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -




Cédigo: 04390

Disciplina: Mecanica Geral |l

Lotagao: Escola de Engenharia — EE

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 4° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Mecanica Geral | (04388)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Cinematica da particula. 2a Lei de Newton. Lei da gravitagdo. Método de
energia e da quantidade de movimento. Cinematica e movimento plano de corpos

rigidos.

Equivaléncia: Mecanica Il (01268)

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 horas relogio (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 01445

Disciplina: Equacgdes Diferenciais

Lotacao: Instituto de Matematica, Estatistica e Fisica — IMEF

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 4° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Calculo 1l (01444)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Definicdo de equacgdes diferenciais ordinarias. Enunciado do teorema de
existéncia e unicidade. Métodos elementares de resolugdo de equagdes de primeira
ordem, exemplos, equagdes escalares autbnomas de segunda ordem. Transformada
de Laplace. Equacgdes diferenciais parciais lineares de 2a ordem: a equagao de onda,
a equacao do calor, a equacao de Laplace. Separacao de variaveis. Séries de Fourier

em uma e varias variaveis. Teoria de Sturm-Liouville. Aplicagdes.

Equivaléncia: Equacdes Diferenciais (EDO/EDP) (01449)

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 07307

Disciplina: Economia Industrial

Lotacao: Instituto de Ciéncias Econémicas, Administrativas e Contabeis — ICEAC

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 4° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Economia Aplicada a Engenharia (07567)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: O estudo da Economia Industrial. Concorréncia e Teorias da Organizagao
Industrial. Concentragao Industrial e padrao de competicdo. Inovagao tecnoldgica e

competitividade.

Equivaléncia: Nao possui.

Carga horaria total: 54 horas aulas = 45 horas reldgio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 45 horas relogio (3 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




5° SEMESTRE

Caédigo: 01270

Disciplina: Eletricidade Aplicada

Lotagao: Escola de Engenharia — EE

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatéria

Localizagao no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Fisica Il (03197)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Nocdes sobre Geragdo, Transmisséo, distribuicdo e Utilizagdo de Energia
Elétrica; Fundamentos de Corrente Alternada; Riscos de Acidentes e Problemas nas
Instalagdes Elétricas; Introdugdo a Materiais, Dispositivos, Equipamentos Elétricos e
Eletrénicos; Introdugdo a Fontes de Fornecimento de Energia Elétrica para a
industria; Introdugdo a lluminagdo Artificial; Introdu¢do a Maquinas Elétricas;

Experiéncias de Laboratorio.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02190

Disciplina: Microbiologia

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Quimica Analitica Quantitativa (02351)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Estudo dos microrganismos e suas atividades, em areas como quimica;
ambiental, industrial, solos e alimentos. Grupos, espécies e sorotipos de
microrganismos importantes na produgao, deterioragcdo e processos de toxinfecgoes.
Técnicas para detecgdo, enumeracdo e identificagdo de microrganismos e

metabdlicos toxicos.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora rel6gio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02187

Disciplina: Introdug&o aos Processos Industriais

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Fisico-Quimica | (02295)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Balango material, balango em processos, Reciclos e purga com e sem
reagcao quimica, balangos de energia, analise de processos, temperatura de reacéo,

balancos de combustado, balan¢co em caldeiras e fornalhas.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 horas relogio (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02191

Disciplina: Termodinamica |

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Fisico-Quimica Il (02301)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Conceitos basicos de termodinamica. Superficie PVT. Equagdes de Estado.
Conservacgao da energia. Primeira Lei da Termodinémica. Efeitos térmicos. Segunda
Lei da Termodinamica. Aplicagcdes a processos ciclicos e nao ciclicos. Ciclos
Termodinamicos. Relacbes entre propriedades termodindmicas de sistemas reais.

Efeitos da pressao e temperatura nas variaveis dos processos.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora rel6gio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 01428

Disciplina: Fisica Experimental A

Lotacao: Instituto de Matematica, Estatistica e Fisica — IMEF

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Fisica Il (03196)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Movimento, Leis de Newton, Energia, Colisbes, Rotag¢des, Oscilagdes,

Ondas, Fluidos, Temperatura, Calor, Dilatagao térmica.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas reldgio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 45 horas relogio (3 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02188

Disciplina: Fendbmenos de Transporte |

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Equacgdes Diferenciais (01445); Fisica Il (03196)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Conceitos e definicbes, propriedades dos fluidos, estatica dos fluidos,
descricao do movimento de fluidos, conservagao de massa, quantidade de movimento
e energia no volume de controle, as formas diferenciais das equacdes de
conservagao, andlise dimensional, escoamento em dutos fechados, escoamentos

externos.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora rel6gio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 01271

Disciplina: Calculo Numérico Computacional

Lotacao: Instituto de Matematica, Estatistica e Fisica — IMEF

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Equacgdes Diferenciais (01445); Algoritmos Computacionais (23067)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Introducdo; Solucdo de Equacgbes Polinomiais, Algébricas e
Transcendentes. Sistemas de Equacgdes Lineares. Interpolagdo. Ajuste de curvas.

Integracdo Numeérica. Solugdo Numeérica de Equacgdes Diferenciais Ordinarias.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 horas relogio (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):

Cédigo: 2557

Disciplina: Extensao | - Industrias Alimenticias

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Localizagao no QSL: 5° Semestre

Sistema de avaliagao: Apto ou Nao Apto

Ementa: Atividades orientadas de extensdo na area de atuacdo do curso de

Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias.

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de extensao: 60 horas relégio (4 cr)




6° SEMESTRE

Cédigo: 02192

Disciplina: Termodinamica lI

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatéria

Localizacao no QSL: 6° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Termodinémica | (02191)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Equacgdes de Estado para misturas. Propriedades criticas. Regras de
mistura. Fugacidade e Energia Livre. Equilibrio liquido-vapor. Constante K de
equilibrio. Diagrama de fases. Coeficiente de Atividade. Outros equilibrios. Equilibrio

Quimico. O papel do microcomputador na Termodinamica Quimica.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relogio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 01448

Disciplina: Probabilidade e Estatistica Aplicada

Lotacao: Instituto de Matematica, Estatistica e Fisica — IMEF

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 6° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Calculo Il (01352); Algebra Linear | (01211)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Estatistica descritiva. Probabilidade. Teoria da Amostragem. Estimacéo.
Testes de hipdteses paramétricos. Andlise de Variancia de um e de dois fatores.

Correlacdo. Regressao Linear Simples.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 horas relogio (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02194

Disciplina: Microbiologia Industrial

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 6° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Microbiologia (02190), Fisico-Quimica Il (02301)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Processos de conservacgao, condicdes de formagao de toxinas, medidas de
controle de proliferagdo nos alimentos e sua aplicagdo na industria, Potencialidade

perigosa em fungéo do periodo de incubagéo e parametros de controle.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 horas relogio (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02538

Disciplina: Sintese, Analise e Avaliagado de Processos Industriais

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 6° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Introducdo aos Processos Industriais (02187)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Introdugdo ao projeto de processos quimicos. Sintese - construgdo de
Diagramas e Fluxogramas de processo. Analise - Introdugdo a modelagem
matematica de processos. Variaveis e parametros de processo. Principios de
Conservacado, Balangos materiais e de energia, em fluxogramas. Relagdes
constitutivas. Fundamentos basicos de equipamentos de processos: maquinas de
fluxo, trocadores de calor, reatores e separadores. Avaliacdo - Introducdo a
simulacdo de processos com o auxilio de ferramentas computacionais. Analise do

potencial econémico do processo. Introdug¢ao a Otimizagao de Processos.

Equivaléncia: Sintese, Andlise e Avaliagao de Processos Agroindustriais (02195)

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas reldgio (3 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 45 h (3cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02539

Disciplina: Operagdes Unitarias |

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 6° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Fendmenos de Transporte | (02188)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Introducdo as Operagdes Unitarias. Peneiramento. Moagem. Caracterizagao
de particulas e leitos. Maquinas de fluxo. Agitagao e Mistura. Dinamica de particula.
Escoamento em meios porosos. Operagdes de separacdo envolvendo particulas

solidas.

Equivaléncia: Operacgdes Industriais e Equipamentos para a Agroindustria | (02199)

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60h (4cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02196

Disciplina: Fendmenos de Transporte |l

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 6° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Fendmenos de Transporte | (02188)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Fundamentos de transferéncia de calor, equacao da difusdo de calor,
conducao em estado estacionario e transiente, fundamentos da transferéncia de calor
por convecgao, escoamento externo, escoamento interno, ebulicdo e condensacéo,

equipamentos de transferéncia de calor, transferéncia de calor por radiagéo.

Equivaléncia: Nao possui

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relogio

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02197

Disciplina: Bioquimica

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 6° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Quimica Organica | (02289), Microbiologia (02190)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: A célula e sua organizagdo bioquimica. Quimica de carboidratos,
aminoacidos e proteinas, lipidios e acidos nucleicos. Enzimas e coenzimas.
Introducdo ao metabolismo. Metabolismo de carboidratos. Metabolismo de lipidios.
Metabolismo de aminoacidos proteinas. Metabolismo de nucleotideos. Integragéo

metabdlica.

Equivaléncia: Nao possui

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relogio

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora rel6gio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 07568

Disciplina: Economia Institucional

Lotacao: Instituto de Ciéncias Econémicas, Administrativas e Contabeis — ICEAC

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 6° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Economia Aplicada a Engenharia (07567)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: O que sdo as instituicdes? O antigo Institucionalismo em Veblen e
Commons; A Nova Economia Institucional: Coase, Williamson e North;
Institucionalismo e Evolucionismo; Teses do desenvolvimento e o papel da
Agricultura; Modelo Primario-Exportador; Progresso Técnico na Agricultura Brasileira;

Por que as nagdes fracassam?

Equivaléncia: Economia Agricola (07312)

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 horas (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora rel6gio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




7° SEMESTRE

Caédigo: 02541

Disciplina: Controle Estatistico da Qualidade

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatéria

Localizagao no QSL: 7° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Probabilidade e Estatistica Aplicada (01448)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Conceitos Basicos de Controle; Introdugéo a Metrologia Industrial; Controle
Estatistico do Processo; Capacidade do Processo; Inspegao por Amostragem; Analise
do Efeito e do Modo de Falha.

Equivaléncia: Controle Estatistico da Qualidade (02206)

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas reldgio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 45h (3 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02200

Disciplina: Aguas Industriais e de Consumo

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 7° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Sintese, Analise e Avaliagdo de Processos Industriais (02538)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Aguas. Grandezas usadas e unidades para controle de qualidade. Agua
para fins industriais e potavel. Processos de tratamento usados. A corrosdo em aguas
de caldeiras. Prevengédo. Combate ao oxigénio e CO, dissolvidos na agua. Influéncia
do pH na corrosao do ago. Contaminantes. Medigdes analiticas da agua. Curva Sag

de oxigénio

Equivaléncia:

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas reldgio (3 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 45h (3 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 07570

Disciplina: Administragcao

Lotacao: Instituto de Ciéncias Econémicas, Administrativas e Contabeis — ICEAC

Duragao: Semestral

Localizagao no QSL: 7° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Ndo possui

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Organizagbes: estrutura, cultura e estratégia; planejamento e gestéo;

processo de decisdo. Atividades de Extensao

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 45 horas (3 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: 15 horas (1 cr)

Carga horaria de aulas a distancia (horas relogio):




Cédigo: 02551

Disciplina: Gestdo de Operagdes e Logistica

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Localizagao no QSL: 7° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Probabilidade e Estatistica Aplicada (01448)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Fungédo Produgédo; Sistemas de Produgédo; Logistica; Gestdo da Cadeia de

Suprimentos. Atividades de Extensao

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 45h (3cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: 15 h (1cr)

Carga horaria de aulas a distancia (horas relogio):




Cédigo: 02203

Disciplina: Gestdo Ambiental

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 7° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Introducao aos Processos Industriais (02187)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: A engenharia, o meio ambiente, a ecologia e o desenvolvimento sustentavel.
Legislagdo ambiental e as licengas ambientais (LP, LI, LO e TAC), Impactos
ambientais Resultantes da acdo humana. Controle ambiental. Gerenciamento de
Residuos e efluentes. Normas ISSO 14000. Sistemas de gestdo ambiental. Auditoria

ambiental

Equivaléncia: Nao possui

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02540

Disciplina: Operagdes Unitarias I

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 7° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Fendmenos de Transporte Il (02196)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Introdugcdo as operagdes de transferéncia de calor e massa Trocadores de
calor. Evaporagdo. Psicrometria. Umidificagdo e Desumidificagdo. Secagem.

Absorgéo e Esgotamento. Destilagao. Extragao sélido-liquido e liquido-liquido.

Equivaléncia: Operacgdes Industriais e Equipamentos para a Agroindustria Il (02204)

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02208

Disciplina: Engenharia Bioquimica

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 7° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Bioquimica (02197); Microbiologia Industrial (02194)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Introdugcdo aos processos fermentativos. Cinética e calculo de biorreatores.
Fermentagdo descontinua. Fermentacdo continua. Esterilizagdo de meios.
Esterilizacdo de ar. Aeracédo e agitagdo. Otimizagdo de processos biotecnoldgicos.
Medicdo e controle de processos fermentativos. Recuperacdo dos produtos de

fermentacao. Variagao de escala

Equivaléncia: Nao possui

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02209

Disciplina: Matérias-Primas Agropecuarias

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 7° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Microbiologia (02190); Bioquimica (02197)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Caracterizacdo, morfologia, composicdo quimica, manipulagdo e
armazenamento de matérias-primas de origem vegetal e animal. Fontes de produgéo
e utilizacdo das matérias-primas agropecuarias. Interface da matéria-prima com o

produto terminado e processado

Equivaléncia: Nao possui

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 2558

Disciplina: Extens&o Il - Industrias Alimenticias

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Localizacao no QSL: 7° Semestre

Sistema de avaliagao: Apto ou Nao Apto

Ementa: Projetos de extensdao do curso de Engenharia Agroindustrial Industrias

Alimenticias e areas afins: resolu¢do de demandas da comunidade.

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de extensao: 60 horas relégio (4 cr)




8° SEMESTRE

Caédigo: 02543

Disciplina: Processamento de Alimentos |

Lotagao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatéria

Localizagao no QSL: 8° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Operagdes Unitarias | (02539)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Introdugdo a Tecnologia de Alimentos; Principais Reag¢des de Deterioragcéo
de Alimentos; Operag¢des Mecanicas da Tecnologia de Alimentos: Limpeza, Selegéo,
Classificagao e Descascamento; Operagcdes de Transformagao das Matérias-primas:
Redugédo de Tamanho, Mistura, Extrusdo e Separagao; Operag¢des Tecnoldgicas de
Conservacao de Alimentos por Processos Fisicos: Branqueamento, Pasteurizagao,
Esterilizacdo, Refrigeragdo, Congelamento, Desidratacdo, Liofilizagdo, Desidratagao

Osmodtica e Evaporagao.

Equivaléncia: Processamento de Alimentos | (02210)

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relogio):




Cédigo: 02205

Disciplina: Tratamento de Efluentes

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 8° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Sintese, Analise e Avaliagdo de Processos Industriais (02538)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Tratamento prévio. Tratamento primario. Tratamento Biologico. Tratamento
terciario. Disposicao e tratamento de lodos. Poluicdo atmosférica. Operagdes de

tratamento de emissoes aéreas. Estudo de casos.

Equivaléncia: Nao Possui

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02568

Disciplina: Laboratério de Operagdes Unitarias

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 8° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Sim

Pré-requisito: Fendmenos de Transporte Il (02196); Operagdes Unitarias | (02539)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Operacdes unitarias. Operagdes mecanicas. Operagdes de transferéncia de
calor. Operacgdes de transferéncia de massa. Operagdes de transferéncia simultanea

de calor e massa.

Equivaléncia: Operacgdes Industriais e Equipamentos para a Agroindustria (02231)

Carga horaria total: 36 horas/aula = 30 horas relégio (2 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio):

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): 30h (2cr)

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02212

Disciplina: Processos Bioquimicos

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 8° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Engenharia Bioquimica (02208)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Panorama da Agroindustria no Brasil; Tecnologia dos processos
fermentativos: Producdo de biomassa (bactérias, leveduras, fungos e microalgas);
Fermentagéo alcodlica (alcool e bebidas alcodlicas); Produgédo de enzimas; Produgcao
de acidos por microrganismos (acidos organicos, iogurtes, carnes fermentadas,

vegetais fermentados, vinagre); Produgao de solventes por microrganismos.

Equivaléncia: Nao Possui

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02544

Disciplina: Higiene e Legislag&do para Alimentos

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 8° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Microbiologia Industrial (02194)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Higiene industrial. Agentes e processos de limpeza e sanitizagao.
Contaminagao dos alimentos. Aspectos legais, requisitos higiénicos das instalagdes.

Legislacao de alimentos, rotulagem e aditivos.

Equivaléncia: Higiene e Legislacédo para Alimentos (02213)

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60h (4cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02193

Disciplina: Engenharia Econémica

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 8° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Economia Industrial (07307)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Matematica Financeira; Analise de Substituicdo de Equipamentos;

Elaboragéo e Analise Econbémica de Projetos.

Equivaléncia: Nao possui

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas reldgio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 45h (3cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02553

Disciplina: Planejamento e Gestao da Agroindustria

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Localizacao no QSL: 8° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Gestdo de Operagdes e Logistica (02551)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Planejamento e Controle de Grandes Projetos; Topicos Especiais em

Planejamento e Controle da Producéo. Atividades de Extenséao

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 45h (3 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: 15 h (1cr)

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02552

Disciplina: Empreendedorismo e Inovagéao

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Localizagao no QSL: 8° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao possui.

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Conceitos basicos da Inovacdo; Inovacbes Radicais e Incrementais;
Inovacéo social; Inovacao guiada pela sustentabilidade; Inovagédo de Produto, de
Processo, Organizacional e em Marketing; Inovagcdo e Competitividade, fontes de
inovacdo para a empresa; Aprendizagem e Inovagdo; Conceitos Basicos de
Qualidade e Gestao da Qualidade; Enfoques para Gestao da Qualidade; Criatividade;
Conceitos de empreendedorismo; Fatores restritivos e propulsores ao
empreendedorismo; Desenvolver novos produtos e servigos; Criagdao de novos
empreendimentos; Fazer a empresa crescer; Explorando o conhecimento e a
propriedade intelectual; Modelos de negoécio e captura do valor e Aprender a

administrar a inovagao e o empreendedorismo. Atividades de Extensao

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 45h (3cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: 15h (1cr)

Carga horaria de aulas a distancia (horas relogio):




9° SEMESTRE

Caédigo: 02215

Disciplina: Instalacdes Agroindustriais Enfase Industrias Alimenticias

Lotagao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Localizagao no QSL: 9° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao possui

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Estratégia da Produgdo; Metodologia do Projeto da Fabrica;
Dimensionamento dos Fatores da Produgdo; Construgdo do "Layout" Industrial;

Ergonomia e Segurancga das Instalagdes Industriais.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60h (4cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02554

Disciplina: Gestao de Projetos

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Localizagao no QSL: 9° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Desenho Técnico (01259)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Analise de viabilidade mercadoldgica; Analise de viabilidade operacional,

Analise de viabilidade financeira e econémica. Atividades de Extensao

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 45h(3cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: 15h (1cr)

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02545

Disciplina: Processamento de Alimentos Il

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 9° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Processamento de Alimentos | (02543)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Operagdes Tecnoldogicas de Conservagao de Alimentos por Processos
Quimicos: Salga, Cura, Defumagdo, Uso de Aditivos Quimicos; Operagoes
Tecnoldgicas de Conservagdo de Alimentos por Tratamento de Alta Presséo,
Irradiacdo, Aquecimento Ohmico e Atmosfera Modificada; Embalagens na Industria

de Alimentos.

Equivaléncia: Processamento de Alimentos Il (02217)

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02218

Disciplina: Trabalho de Concluséo |

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 9° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Processamento de Alimentos | (02543)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Metodologia de Pesquisa; Elaboragcdo do Plano de Trabalho de Concluséao;

Seminario Inicial.

Equivaléncia: Ndo possui

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02556

Disciplina: Comercializagdo de Produtos Agroindustriais

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Localizagao no QSL: 9° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Ndo possui

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Instituicbes e mercado; Instrumentos de apoio a comercializacdo de
produtos agricolas; O mecanismo de pregos e a natureza da firma; Economia dos
custos de transacao; Contratos inter-cadeias agroindustriais; Cooperativas; Mercados
de "commodities"; Derivativos financeiros; Comercio exterior e Marketing:

Comportamento do consumidor. Atividades de Extensao

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 45h (3 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: 15h (1cr)

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02555

Disciplina: Estratégia

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Localizagao no QSL: 9° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Ndo possui

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Introducdo a Estratégia; O ambiente externo: Oferta e Demanda no Sistema
Agroalimentar; O ambiente interno; Estratégia de produgédo e operagdes; Estratégia
no nivel de negodcios; Estratégia no nivel corporativo; Estratégias de cooperagao
(Aliangas Estratégicas); Fusdes e aquisicdes; Governanga corporativa. Planejamento

Estratégico. Atividades de Extenséo

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 45 horas (3 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: 15h (1cr)

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




10° SEMESTRE

Caédigo: 02224

Disciplina: Trabalho de Concluséao |l

Lotagao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatéria

Localizagao no QSL: 10° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Trabalho de Conclusao | (02218)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: Il

Ementa: Metodologia de Pesquisa; Continuacdo do Trabalho de Concluséo;

Apresentacao do Trabalho Final.

Equivaléncia: Nao possui

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02546

Disciplina: Estagio Supervisionado

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos - EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagao no QSL: 10° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Ter concluido o 7° Semestre

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Permanéncia tedrico pratica para estagio realizado na agroindustria.

Equivaléncia: Estagio Supervisionado (02225)

Carga horaria total: 198 horas/aula = 165 horas relogio (11 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio):

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatério: 165 h (11cr)

Carga horaria de aulas a distancia (horas relogio):




6.2 Disciplinas optativas

3° SEMESTRE

Cédigo: 101109

Disciplina: Cultura, Tecnologia e Sociedade

Lotacao: Instituto de Ciéncias Humanas e da Informagao - ICHI

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizagao no QSL: 3° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao ha

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Aborda as dimensdes histéricas e socioculturais dos processos que
envolvem a técnica e os desenvolvimentos tecnoldgicos, refletindo sobre a influéncia
das tecnologias nas relagbes humanas e praticas culturais. Busca compreender a
relagdo entre ciéncia, tecnologia e sociedade, enfocando as formas pelas quais os
artefatos técnicos alteram percepcgodes e interacbes humanas especificas, incidindo e

reorientando contextos econdémicos, politicos, culturais e ambientais caracteristicos.

Equivaléncia: Nao existe

Carga horaria total: 36 horas/aula = 30 horas reldgio (2 cr)

Carga horaria de aulas teodricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




4° SEMESTRE

Cédigo: 08436

Disciplina: Direitos Humanos

Lotagao: Faculdade de Direito — FaDir

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizagao no QSL: 4° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Ndo possui

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: Il

Ementa: Sobre a nomenclatura Direitos Humanos. Os Direitos Humanos como
resultado de lutas sociais e politicas. As Nacdes Unidas (ONU) e os sistemas
regionais de protecdo dos direitos Humanos. As fases de generalizagao,
especificagao e positivagdo dos Direitos Humanos. O Universalismo e o Relativismo
dos Direitos Humanos. Direitos Humanos na era digital. A Agenda 2030 das Nacdes

Unidas.

Equivaléncia: Direitos Humanos (08410)

Carga horaria total: 72 h horas/aula = 60 horas relogio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60h (4 créditos)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




5° SEMESTRE

Caédigo: 101108

Disciplina: Diversidade Cultural e Relacdes Etnico-Raciais

Lotacao: Instituto de Ciéncias Humanas e da Informagao — ICHI

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizacao no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Ndo possui

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: A questdo étnico-racial no Brasil a partir da formacdo do pensamento
brasileiro sobre os conceitos de raga, cultura e etnia. Problematizacdo das
concepgbes de raga, racismo e etnicidade. A questdo das ragcas no pensamento
brasileiro. O cientificismo e as teorias racialistas no século XIX e inicio do XX. As
relagcbes de alteridade e cultura. As questdes étnico-raciais no Brasil e na escola;

atividades formativas (pratica pedagogica).

Equivaléncia: Nao existe

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relogio):




Cédigo: 02189

Disciplina: Controle dos Riscos a Saude e Ambiente nas Agroindustrias

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizagao no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao ha

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: A questdo étnico-racial no Brasil a partir da formagdo do pensamento
brasileiro sobre os conceitos de raca, cultura e etnia. Problematizacdo das
concepgbes de raga, racismo e etnicidade. A questdo das ragcas no pensamento
brasileiro. O cientificismo e as teorias racialistas no século XIX e inicio do XX. As
relagdes de alteridade e cultura. As questdes étnico-raciais no Brasil e na escola;

atividades formativas (pratica pedagogica).

Equivaléncia: Nao existe

Carga horaria total: 36 horas aulas = 30 horas relégio (2 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 06497

Disciplina: LIBRAS |

Lotacgao: Instituto de Letras e Artes

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizagao no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao possui

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Fundamentos linguisticos e culturais da Lingua Brasileira de Sinais - Libras.
Desenvolvimento de habilidades basicas expressivas e receptivas em Libras para

promover a comunicag¢ao entre seus usuarios. Introdugao aos Estudos Surdos.

Equivaléncia: Ndo possui

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




6° SEMESTRE

Cédigo: 06498

Disciplina: LIBRAS Il

Lotacgao: Instituto de Letras e Artes

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizagao no QSL: 6° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Libras | (06497)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: Il

Ementa: A Lingua Brasileira de Sinais - Libras: caracteristicas basicas da fonologia.
Emprego das Libras em situagcbes discursivas formais: vocabulario, morfologia,

sintaxe e semantica. Pratica do uso de Libras em situagdes discursivas mais formais.

Equivaléncia: Nao possui

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 04364

Disciplina: Mecanica dos Sélidos

Lotagado: Escola de Engenharia - EE

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizagao no QSL: 6° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Mecanica Geral Il (04390)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Propriedades geométricas das superficies planas. Fundamentos de
mecanica dos Sodlidos: conceitos e definigdes. Propriedades mecanicas dos materiais.
Tensbes e deformagbes em elementos submetidos a carga axial. Tensdes e
deformacdées em elementos submetidos a torcdo. Tensbes e deformagdes em
elementos submetidos a flexao. Tensdes e deformacdes em elementos submetidos ao
cisalhamento transversal. Andlise de tensdes e deformacdes. Critérios de falha por

escoamento e ruptura.

Equivaléncia: Ndo possui

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




7° SEMESTRE

Cédigo: 02198

Disciplina: Pesquisa Operacional Aplicada a Agroindustria

Lotagao: Escola de Quimica e Alimentos - EQA

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizagao no QSL: 7° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Ndo possui

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Metodologia da Pesquisa Operacional; Tipos de Problemas que podem ser
Resolvidos por Esta Metodologia; Modelagem de Problemas; Estudos de casos

Voltados para a Industria Quimica, de Materiais e Agroindustria.

Equivaléncia: Nao possui

Carga horaria total: 36 horas/aula = 30 horas reldgio (2 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




8° SEMESTRE

Caédigo: 02302

Disciplina: Analise Instrumental

Lotagao: Escola de Quimica e Alimentos - EQA

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizacao no QSL: 8° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Quimica Analitica Quantitativa (02351); Fisica IIl (03197)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Métodos espectroquimicos. Métodos  eletroquimicos.

cromatograficos.

Métodos

Equivaléncia: Nao possui

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02324

Disciplina: Introduc&o a Ciéncia dos Materiais

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos - EQA

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizagao no QSL: 8° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Quimica Geral e Experimental | (02345)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Perspectiva histérica, classificagdo dos materiais, propriedades dos
materiais (elétricas, térmicas, magnéticas e oticas), estrutura atdbmica, ligagao
quimica, atragdes interatbmicas, estruturas cristalinas e néo cristalinas, imperfei¢gdes
em solidos (discordancias e defeitos), falha (fratura, fadiga, fluéncia), transformacdes
de fase, deformacdo elastica e plastica, compdsitos em materiais, selecdo de

materiais e preparagao de um projeto.

Equivaléncia: Nao possui

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




9° SEMESTRE

Caédigo: 02547

Disciplina: Tecnologia de Carnes

Lotagao: Escola de Quimica e Alimentos - EQA

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizagao no QSL: 9° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Matérias-primas Agropecuarias (02209)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Processamento tecnoldgico e necessidades associadas ao processamento
industrial da carne. Composicdo quimica, processos bioquimicos envolvidos e
variagdes estacionais de seus componentes, envolvendo tratamentos de producao,

conservacgao e transformacao de carnes e derivados.

Equivaléncia: Tecnologia de Carnes (02222)

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas reldgio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 45h (3 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02548

Disciplina: Tecnologia de Frutas e Hortalicas

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos - EQA

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizagao no QSL: 9° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Matérias-primas Agropecuarias (02209)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Recepgao da matéria prima, limpeza e selegao. Processamento. Controle de
qualidade. Produtos industrializados. Embalagens utilizadas. Aproveitamento dos
residuos. Equipamentos, especificagdes. Fluxograma. Calculo dos rendimentos e dos

custos industriais dos produtos derivados de frutas e hortali¢as.

Equivaléncia: Tecnologia de Frutas e Hortalicas (02223)

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas reldgio (3 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 45h (3 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




10° SEMESTRE

Caédigo: 02550

Disciplina: Tecnologia de Graos

Lotagao: Escola de Quimica e Alimentos - EQA

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizagao no QSL: 10° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Matérias-primas Agropecuarias (02209)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Produgdo de Graos; Classificacdo e Morfologia. Composi¢do Quimica;
Qualidade Pdés-Colheita de Graos. Processamento Tecnoldgico de Soja, Trigo, Arroz,
Milho, Aveia, Cacau e Café; Produtos e Coprodutos: Amido, Farinhas, Farelos,

Derivados Proteicos, Oleos e Sua Aplicagéo na Industria de Alimentos.

Equivaléncia: Tecnologia de Graos e Cereais (02221)

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas reldgio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 45 h (3 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Cédigo: 02549

Disciplina: Tecnologia de Leite e Derivados

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos - EQA

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizagao no QSL: 9° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Matérias-primas Agropecuarias (02209)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: |

Ementa: Sintese do leite; Producéo higiénica do leite; Propriedades fisico-quimicas e
sensoriais do leite; Alteracoes e defeitos do leite; Recepgao do leite na plataforma da
industria; Tecnologia do leite de consumo; de leites modificados; queijos; manteiga;

creme; sorvetes; Higienizacao da industria de laticinios.

Equivaléncia: Tecnologia de Leite e Derivados (02226)

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas reldgio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 45 h (3 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio):

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de estagio obrigatoério:

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




7. METODOLOGIA E AVALIAGAO

Os procedimentos de acompanhamento e avaliagao, utilizados nos processos
de ensino e de aprendizagem, buscam verificar o desenvolvimento individualizado das
habilidades e competéncias no processo de formagao do profissional, bem como
identificar lacunas a ser superadas e rever metodologias de ensino.

Dentre os principios basicos da FURG esta a indissociabilidade entre o ensino,
a pesquisa e a extensao, na formacado de profissionais. Neste sentido, o Projeto
Pedagogico Institucional — PPl 2011-2022, identifica os principios da ética, estética,
compromisso e responsabilidade social, inclusdo social, respeito a diversidade
humana, cooperagdo e solidariedade, flexibilidade curricular e integragdo de
conhecimentos como principios orientadores das acgbes de ensino, pesquisa e
extensdo. Deste modo, a metodologia didatico-pedagogica adotada respeita esses
principios dentro das especificidades do curso e do perfil profissional que se deseja
formar.

Segundo esses principios, a metodologia adotada na Engenharia Agroindustrial
Industrias Alimenticias € composta por atividades integradoras, que fomentem a
interacao professor-estudante, estudante-estudante, em atividades de ensino
curriculares, atividades extracurriculares e complementares de carater extensionista.
Nas atividades curriculares a metodologia envolve aulas tedricas expositivas ou
dialogadas; estudos dirigidos; aulas praticas, as quais podem ser desenvolvidas
laboratorios de ensino e laboratérios de informatica com acesso a rede, a softwares
dedicados, ao sistema de bibliotecas da FURG e ao portal de periddicos; viagens de
estudos; visitas técnicas; entre outras. As metodologias participativas, construtivas sao
estimuladas, visto que permitem o engajamento dos discentes e favorecem a
interdisciplinaridade. Nas atividades extracurriculares e complementares, o0s
académicos sao incentivados a desempenhar atividades individuais ou coletivas em
acdes de pesquisa, ensino e extensao, participar de grupos e coletivos estudantis,
participar de feiras e congressos, visitas técnicas, entre outras. Essas atividades
fortalecem, além do elo formativo, também os elos da ética, compromisso e
responsabilidade social, inclusdo social, respeito a diversidade humana, cooperacao e
solidariedade.

O desenvolvimento de conteudos da matriz curricular € através de disciplinas
semestrais de carater obrigatério ou optativo, sendo que alguns pré-requisitos séo

estabelecidos para garantir a consolidagdo de conhecimentos fundamentais. O NDE



do curso é responsavel por avaliar a matriz curricular e propor alteracbes com vistas
na melhoria continuada da matriz curricular, na flexibilizagao curricular, no atendimento
das normas e diretrizes vigentes para o ensino de Engenharias, na incorporagédo de
conteudos inovadores na matriz curricular. As estratégias de aprendizagem sé&o
desenvolvidas através dos recursos didatico-pedagdgicos: i) curriculares: exposi¢ao,
didlogo e pratica — de modo a estimular a formagao do discente em uma relagao
teoria-pratica; ii) extracurriculares: relatorios, listas de exercicios, leituras, projetos
individuais e em grupo, seminarios, etc. - realizados com o acompanhamento,
orientacdo e supervisdo do docente; iii) ferramentas espontaneas utilizadas pelo
discente de forma autbnoma como recurso de apoio ao aprendizado: estabelecimento
de rotina de estudos, memorizagdo, resolucdo de exercicios, repeticao, dialogo e
estudo em grupo etc.; e iv) avaliagdes: metodologias diversas de avaliagdo do
desempenho e evolugao do discente sdo também ferramentas de aprendizagem.

De acordo com os objetivos da formagdo em Engenharia Agroindustrial
Industrias Alimenticias, diversas oportunidades de avaliagdo do estudante poderao ser
utilizadas, de modo a permitir que se faca uma avaliagao das diferentes habilidades do
discente e do futuro profissional. Dentre os métodos avaliativos pode-se citar: i) provas
tedricas, praticas e relatérios de atividades; ii) apresentagdes de projetos e seminarios;
iii) participacdo em atividades extracurriculares de pesquisa, ensino e extensao; iv)
desenvolvimento de projeto e avaliagdo critica de resultados; v) reflexdo sobre a
pratica profissional através dos estagios; dentre outros. Nesse contexto, o processo de
avaliagcao objetiva evidenciar o nivel de aprendizado e dominio das bases conceituais
de carater instrumental, cientifico e tecnoldgico; sendo utilizada como um instrumento
voltado a formagao, diagnostico e acompanhamento do aluno, ndo apenas como um
instrumento de aprovacao e reprovacgao. Os resultados das avaliacbes serdo também
utiizados como ferramenta para diagnéstico do processo de ensino e de
aprendizagem, permitindo a proposi¢cao de agdes para melhoria na aprendizagem dos
académicos do curso.

Pretende-se que o processo de avaliagdo contemple as seguintes dimensdes:

a) Diagndstica: permite detectar os conhecimentos que os discentes ja possuem,
contribuindo para a estruturagdo do processo de ensino e de aprendizagem a
partir dos seus conhecimentos de base, identificando também aptiddes,
interesses, capacidades e competéncias dos alunos. A avaliagdo diagndstica

pode ser realizada através de tarefas como pré-testes, questionarios, relatorios.



b) Formativa: permite identificar o nivel de evolugdo dos discentes no processo de

aprendizagem de forma a levantar subsidios para o professor e para o
académico, que o ajudem a progredir no processo de apreensao das bases
conceituais e de construgdo de novos conhecimentos. A avaliagdo formativa
pode ser realizada através de pareceres, desenvolvidos pelos discentes, por
escritos ou orais do professor sobre seminarios, artigos, entre outros.

Somativa: permite reconhecer se os discentes alcangaram os resultados
esperados, segundo niveis pré-estabelecidos, quanto a apreensao e dominio
das bases conceituais. A avaliagdo somativa pode ser realizada através de
avaliagdes do tipo testes e provas.

A metodologia, os instrumentos e critérios de avaliacdo estdo previstos no

Regimento Geral da FURG, conforme Resolugdo 15/09, do CONSUN e nas

deliberagbes relacionadas, sendo que a avaliagdo serd realizada regular e

sistematicamente, utilizando-se instrumentos diversos que possibilitem trabalhar e

observar, em sua totalidade e de forma interdependente, os aspectos cognitivos da

aprendizagem de cada discente, por meio de:

Provas tedricas e praticas;

indice de assiduidade em atividades praticas;

Arguicbes informais durante as atividades praticas, visando ao
acompanhamento da aquisi¢ao dos principais conceitos trabalhados durante o
Curso;

Trabalhos individuais e coletivos;

Relatérios individuais ou em grupo das atividades desenvolvidas em sala de
aula, laboratério, seminarios, visitas técnicas, palestras, dentre outras;
Seminarios tematicos;

Participacdo nas atividades complementares (Semana da Académica, Feiras
Tecnoldgicas, Projetos de Pesquisa, Ensino e Extensao);

Observagdes diarias individuais de aspectos tais como: postura, organizagéo,
interagcdo com os demais colegas, atendimento aos conceitos de seguranga e
ética nos trabalhos realizados em laboratérios e outros ambientes de
aprendizagem;

Projetos organizados em torno de problemas praticos que simulem situagcdes do

cotidiano profissional e que possam ser resolvidos pelo discente, utilizando



cComo recursos as bases conceituais teodrico-praticas estimuladas durante o

curso.
7.1 Avaliacao do Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias

A avaliagdo do Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias &
realizada pela Diretoria de Avaliagao Institucional (DAI), através da Comissao Prépria
de Avaliacdo (CPA) que utiliza resultados da Autoavaliagao Institucional, a qual
compreende o historico dos resultados da avaliacido docente pelo discente, o historico
da evasdo do curso e o resultado do ENADE, realizado no periodo da avaliagéo. A
avaliagcdo € realizada e os resultados sdo apresentados na forma de Relatério
Gerencial do curso, o qual é documento publico, disponibilizado anualmente para
consulta publica através do portal da Avaliagao Institucional — FURG. As informagodes
da avaliacdo serao utilizadas pela coordenagao de curso e NDE para aprimoramento
continuo do planejamento do Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias

Alimenticias.

7.2 Avaliacao do Projeto Pedagodgico do Curso (PPC)

A avaliagao continua do Projeto Pedagodgico do Curso ocorre de forma periddica
e sistematica, configurando-se como uma atividade do Nucleo Docente Estruturante
(NDE) e coordenagao de curso, conforme atribuicbes definidas pela Resolugao
01/2010 do CONAES. O NDE do curso tera autonomia para elaboragao e
documentagéo do instrumento de avaliagado do PPC.

O processo de avaliagdo do PPC é permanente e cumulativo, envolvendo: j)
avaliacao periodica e sistematica do PPC; ii) consulta a comunidade académica para
sugestdes de melhorias, sendo os resultados e agdes registados no relatério gerencial;
iii)  definicho de critérios de aproveitamento curricular das atividades
académico-cientificas; iv) acompanhamento ao longo dos semestres da qualidade das
disciplinas ministradas no curso, a fim de que se possa encontrar mecanismos e
alternativas para o aperfeigoamento dos processos de ensino e de aprendizagem e da
pratica profissional; v) avaliacdo periddica dos planos de ensino e das estratégias
pedagogicas das disciplinas; vi) proposicado de alteragées curriculares, quando
pertinente e vii) o resultado dos relatérios gerenciais, a fim de observar o andamento

do curso.



APENDICE 1 - Normas de Projeto Final de Curso de Graduacdo em Engenharia

Agroindustrial Industrias Alimenticias



Projeto final de curso

O Projeto Final de Curso € um componente curricular obrigatério do curso de
graduacdo em Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias da FURG e esta
organizado nas disciplinas: (02218) Trabalho de Concluséo | e (02224) Trabalho de
Conclusédo Il. O Projeto Final de Curso visa o desenvolvimento de um trabalho
técnico-cientifico conduzido conforme metodologia cientifica e tem por finalidade a
producado de conhecimento através da aplicagcdo de conceitos, analise e sintese de
experiéncias e aprendizagens acumuladas ao longo do curso.

O académico devera demonstrar capacidade de propor e elaborar um trabalho
de sintese e integracdo de conhecimentos na area de Engenharia Agroindustrial, com
énfase em industrias alimenticias, de forma autbnoma e independente, sob supervisdo
de um docente do curso ou um docente de area correlata do campus FURG-SAP.

O Projeto Final de Curso devera enfocar temas referentes a processos e/ou
produtos e/ou sistemas agroindustriais, devendo contribuir para o desenvolvimento das
competéncias e habilidades requeridas pelo profissional da area de engenharia
agroindustrial.

O Projeto Final de Curso sera individual, relacionado com as atribuigbes
profissionais e o seu tema sera escolhido juntamente com o professor-orientador. Ele
sera constituido por uma proposta de trabalho, um relatério final (monografia) duas

apresentagoes orais para banca examinadora, as quais serao abertas ao publico.

a) Objetivos do Projeto Final de Curso
A realizacao do Projeto Final de Curso tem os seguintes objetivos:

e Reunir em uma atividade académica de final de curso os conhecimentos
cientificos adquiridos na graduagcdo e organizados, aprofundados e
sistematizados pelo graduando em um trabalho pratico de pesquisa
experimental, estudo de casos ou ainda de revisdo de literatura sobre um tema
preferencialmente inédito, pertinente a uma das areas de conhecimento e/ou

linha de pesquisa do curso;



e Concentrar em um trabalho académico, a capacidade criadora e de pesquisa do
graduando, quanto a: organizacdo, metodologia, conhecimento de técnicas e
materiais, dominio das formas de investigagao bibliografica, bem como clareza

e coeréncia na redacgao técnica.

b) Etapas da realizagao do Projeto Final de Curso
O processo de elaboragao do Projeto Final de Curso dar-se-a em trés etapas: 1.
Proposta, avaliacdo e aprovacdo do tema a ser desenvolvido e indicacdo do
orientador; 2. Elaboragao do projeto e 3. Apresentagéo e avaliagdo do projeto. Para a
realizagao do trabalho, o académico devera matricular-se nas disciplinas: Trabalho de
Conclusao | (02218) e Trabalho de Conclusao Il (02224), correspondentes ao nono
(9°) e décimo (10°) semestre da estrutura curricular do curso, respectivamente.
A disciplina de Trabalho de Conclusao | (02218) tem por objetivo a delimitagcéo
do tema e estruturacdo do Projeto Final de Curso. O académico deve apresentar a
proposta de tema do projeto e fazer a indicagdo do professor-orientador e do
coorientador, caso houver; bem como deve desenvolver atividades de pesquisa para
delimitacdo do tema e estruturagdo do projeto. Os procedimentos para apresentagao
da proposta, elaboragcédo do projeto e para avaliagcdo do projeto sao estabelecidos
pelos professores da disciplina. A disciplina Trabalho de Conclusao Il (02224) tem por
objetivo a execugdo do projeto final, sendo nessa etapa aplicados os conceitos e
procedimentos metodolégicos para a obtengdo dos resultados do projeto. Os
procedimentos para elaboragao do projeto e para avaliagdo, bem como o cronograma
sao estabelecidos pelos professores da disciplina.
Os projetos propostos deverdo ser relativos a topicos da area de Engenharia
Agroindustrial Industrias Alimenticias, e poderao contemplar:
e Tema Livre: assunto geral da area de Engenharia Agroindustrial Industrias
Alimenticias;
e Estagio: analise e resolugdo de um problema detectado da area de Engenharia
Agroindustrial Industrias Alimenticias durante as atividades de estagio;
e Iniciagdo Cientifica: continuacdo de projeto desenvolvido em projeto de
iniciacao cientifica, especificando o aprofundamento a ser realizado. Neste
caso, temas relacionados aos projetos de Iniciagdo Cientifica, uma declaragao

assinada devera ser apresentada, juntamente com a proposta, pelo



professor-orientador, explicitando que as atividades a serem executadas serao

uma continuacgao do que foi anteriormente desenvolvido.

A proposta do Projeto Final de Curso devera conter o titulo e o(s) objetivo(s) do
trabalho, a relevéancia do tema (justificativa) e a estrutura esperada com a sequéncia
das etapas que serdo adotadas no desenvolvimento deste projeto. A proposta sera
avaliada pelos professores responsaveis pela disciplina, os quais verificardo a
pertinéncia com relacdo as competéncias e habilidades exigidas para o Engenheiro
Agroindustrial Industrias Alimenticias, conforme Projeto Pedagdgico do Curso. Em
caso de tema ou estrutura inapropriada, o académico devera apresentar uma proposta

modificada, dentro do prazo estabelecido pelo cronograma divulgado.

c) Orientagao do Projeto Final de Curso

O Projeto Final de Curso devera ser supervisionado por um professor-orientador
que atua na area de conhecimento do curso. Compete ao orientador auxiliar o
académico na escolha do tema, na elaboragdo da proposta e plano de trabalho, no
desenvolvimento da metodologia e na redagéo do trabalho, fornecendo subsidios para
a execugcdo e melhor concretizagdo do projeto. A critério do discente e
professor-orientador, o Projeto Final de Curso podera ser coorientado por até um
profissional que tenha atuagao em area correlata ao projeto.

A qualquer tempo podera ocorrer a troca de orientagdo do académico e a
solicitacdo de troca de orientagdo podera ocorrer em comum acordo entre o
académico e professor-orientador, devendo ser formalizada pelo professor-orientador
através de |justificativa, por escrito, dirigida aos professores responsaveis pela
disciplina. Cabera aos professores responsaveis pela disciplina auxiliar o aluno no
processo de troca de orientagcdo, e se necessario, encaminhar a demanda a
coordenacgao de curso para providéncias.

O académico devera escolher o seu orientador, observando as seguintes regras:

e A orientacdo sera exercida por um professor, que ministra aulas em disciplinas
no Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias da FURG ou de
area correlata ao curso, do campus FURG-SAP, o qual sera escolhido pelo
académico;

e O professor-orientador podera ser auxiliado na sua tarefa por até um
coorientador, que pode ser um professor, da FURG ou externo, um aluno de

Programa de Pdés-Graduagao com titulagdo minima de Mestre, ou um técnico



administrativo em educagdo da FURG, desde que n&o haja qualquer
impedimento no ambito institucional.
e A orientagdo para o desenvolvimento do Projeto Final de Curso deve ocorrer

por no minimo dois semestres letivos, podendo estes ser consecutivos ou nao.

d) Elaboragéao do Projeto Final de Curso

A elaboracdo do Projeto Final de Curso sera desenvolvida nas disciplinas:
Trabalho de Conclusédo | (02218) e Trabalho de Conclusédo Il (02224). O Projeto Final
de Curso devera ser estruturado de acordo com as normas da Associagao Brasileira
de Normas Técnicas (ABNT) vigentes. O documento final é elemento obrigatdrio para
obtencdo do conceito necessario a conclusao das disciplinas, sendo o prazo de
entrega estipulado pelos professores responsaveis através de cronograma divulgado
aos académicos. Cabe ao académico estabelecer um cronograma de atividades para o
desenvolvimento do trabalho e reunides periddicas com seu professor-orientador, para
avaliar o andamento do trabalho, de forma a assegurar as caracteristicas exigidas para

o Projeto Final de Curso.

e) Apresentacgao oral do Projeto Final de Curso

A apresentacdo oral do projeto é atividade obrigatoria das disciplinas: Trabalho
de Conclusédo | (02218) e Trabalho de Conclusdo Il (02224). O académico fara a
defesa publica do trabalho, como atividade obrigatéria para obter o conceito
necessario a conclusao das disciplinas. O tempo de apresentagao oral sera de 15
(quinze) a 20 (vinte) minutos para Trabalho de Concluséo | e de 20 (vinte) a 25 (vinte e
cinco) minutos para Trabalho de Conclusédo Il. A metodologia utilizada na
apresentacao sera de livre escolha do académico e nao sera permitida nenhuma
interrupcao por parte do publico presente.

O Projeto Final de Curso devera ser defendido perante banca examinadora que
devera ser composta por 3 (trés) membros, preferencialmente qualificados na area de
estudo do trabalho (com titulagdo académica minima de Mestrado), um dos quais
devera ser o professor-orientador (ou o professor coorientador), que sera o presidente.
Cabe aos professores da disciplina a verificacdo do atendimento dos requisitos da
norma quanto a composicao da banca e indicacdo do periodo de defesas, mediante

calendario préprio da disciplina, respeitando o calendario académico da FURG.



A banca examinadora, previamente constituida, realizara a avaliagdo da
exposicao das atividades desenvolvidas pelo académico. Ao final da apresentacéo,
cada membro da banca tera o prazo maximo de 15 (quinze) minutos para suas
consideragdes. A critério da banca examinadora podera ocorrer intervengdes por parte

do publico presente.

f) Avaliagao do Projeto Final de Curso

O sistema de avaliagdo do Projeto Final de Curso é composto pela avaliagado do
desempenho do académico nas disciplinas: Trabalho de Conclusdo | (02218) e
Trabalho de Conclusao Il (02224), as quais seguem o Sistema de Avaliacao Il da
FURG, com nota minima para aprovacao 5,0. Os critérios de avaliagao das disciplinas
estdo descritos a seguir:

e Proposta Inicial do Projeto Final de Curso;

e Defesa do Projeto Final de Curso perante banca: relatério final do Projeto Final
de Curso e apresentagao oral;

e Avaliagao do professor-orientador;

e Avaliagcao dos professores da disciplina.

A Proposta Inicial do Projeto Final de Curso corresponde a avaliagao pelos
professores da disciplina com relagdo ao enquadramento da proposta dentro das
competéncias e habilidades exigidas para o Engenheiro Agroindustrial Industrias
Alimenticias, bem como seu desenvolvimento ao longo do semestre. A avaliagéo da
Defesa do Projeto Final de Curso perante a banca, corresponde a avaliagdo dos
membros da banca e diz respeito aos elementos textuais e apresentagdo oral do
projeto.

Cada um dos avaliadores da banca devera atribuir uma nota de 0 (zero) a 10
(dez) para o projeto, sendo a nota composta pela média da nota atribuida por cada
membro da banca. Caso a nota de um dos avaliadores seja inferior a 5,0 (cinco), o
trabalho sera considerado insatisfatério e devera ser refeito, cumprindo as
recomendagdes dos avaliadores e devendo ser reapresentado dentro do prazo
estipulado para nova avaliagao, e reavaliado pelos mesmos avaliadores. Neste caso,
serao atribuidas novas notas, as quais serao consideradas no calculo da média final.

O desenvolvimento do Projeto Final de Curso, bem como a assiduidade e
dedicacido do académico, serao avaliados pelo professor-orientador e esta incluido no

item “c” do sistema de avaliacdo descrito anteriormente. A avaliacdo dos professores



(item d) se dara mediante frequéncia nas aulas, cumprimento de prazos e realizagao

das etapas estabelecidas em cronograma divulgado no inicio de cada disciplina.

g) Disposic¢oes finais
Os casos omissos serao resolvidos pelos professores da disciplina juntamente a

coordenacao de curso e NDE.

APENDICE 2 - Normas de Estagio Curricular do Curso de Graduagdo em

Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias



Estagio Curricular

A coordenacao de Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias,
no uso das atribuigbes no Regimento Geral da Universidade Federal do Rio Grande,
estabelecido pela Resolugdo 015/2009 do CONSUN e seguindo a Lei Federal n°
11.788/08 e a Deliberagdo 31/2016 da FURG, em conjunto com o Nucleo Docente
Estruturante, dispbe sobre a regulamentagdo complementar sobre os pré-requisitos do

académico na realizagdo dos Estagios Obrigatério e Nao-Obrigatorio.

1. Estagio Nao-Obrigatoério
1.1 Sao requisitos para a realizagcao de Estagio Nao-Obrigatoério
e Estar matriculado no Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias
Alimenticias;
e Ter cursado e ter sido aprovado na disciplina de Introdu¢do a Engenharia
Agroindustrial;
e Ter concluido 20% das disciplinas obrigatérias, existentes no QSL do curso

vigente.

1.2 Solicitagao

O discente deve fazer a solicitagdo de Estagio Nao-Obrigatério a coordenagao
do Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias mediante apresentacao
da documentagao necessaria, seguindo as indicagbes disponibilizadas na pagina da
Pré-Reitoria de Assuntos Estudantis (PRAE),

https://prae.furg.br/713-documentacao-de-estagio.html.

1.3 Carga horaria


https://prae.furg.br/713-documentacao-de-estagio.html

A carga horaria do estagio devera ser de no maximo 30 horas semanais de
atividade e 6 horas diarias em periodo letivo; e, no maximo de 40 horas semanais e 8
horas diarias de atividade em periodo de férias, ndo sendo considerados finais de
semana e feriados. O estagio podera ter duracdo de até 6 meses, renovavel
semestralmente e ndo podera exceder 2 anos, a serem cumpridos respeitando-se o0s

requisitos minimos das habilitagbes do académico. A remuneragao € obrigatoria.

1.4 Professor-Orientador
O Professor-Orientador do Estagio Nao-Obrigatério devera pertencer ao Nucleo
EQA-SAP. Cabe ao Professor-Orientador:
e Colaborar com o académico na elaboragao do programa das atividades a serem
desenvolvidas no estagio;
e Acompanhar o desenvolvimento das atividades programadas;
e Realizar encaminhamentos necessarios para implementagao do estagio;

e Receber o Relatério Final de Estagio e propor eventuais corregdes.

1.5 Relatorio Final de Estagio
O Relatorio Final de Estagio devera contemplar o arquivo disponibilizado pela

PRAE em “Exemplo de Relatério de Estagio N&o-Obrigatério”, disponivel em

https://prae.furg.br/713-documentacao-de-estagio.html

1.6 Aproveitamento para Estagio Obrigatoério

O aluno que realizar um Estagio Nao-Obrigatério podera solicitar
aproveitamento ao se matricular em Estagio Obrigatério, desde que atenda aos
requisitos previstos na disciplina, como: cumprimento da carga horaria minima de
165h, avaliacdo pelo supervisor de estagio, avaliagdo do relatorio (modelo de Relatorio
de Estagio Obrigatério) pelo professor-orientador de estagio e area de atuagéo
correlata a sua formagao académica. O aproveitamento s6 é concedido se o aluno
estiver realizando o estagio ou tiver concluido o estagio, desde que esse estagio tenha
sido realizado no periodo em que o estudante ja tiver cursado 50% da carga horaria
total do curso. A solicitagdo de aproveitamento sera analisada pelo(s) professor(es) da

disciplina, coordenacgao de curso € NDE.


https://prae.furg.br/713-documentacao-de-estagio.html

1.7 Aproveitamento para atividade de extensao
O aluno que realizar um Estagio Nao-Obrigatério podera solicitar
aproveitamento de 50% da carga horaria total de estagio em atividades de extenséao,

desde que nao ultrapasse 45 h, conforme descrito no Apéndice 3.

1.8 Disposigées finais
Os casos omissos serdo resolvidos pelo(s) professor(es) da disciplina

juntamente a coordenacgao de curso e NDE.

2. Estagio Obrigatério
2.1 Sao requisitos para a realizagao de Estagio Obrigatorio
e Estar matriculado no Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias
Alimenticias;
e Ter cursado todas as disciplinas até o 7° semestre, inclusive;
O académico podera realizar o estagio obrigatério quando possuir os requisitos
necessarios, a qualquer tempo, desde que em area correlata a sua formagcao. A
matricula na disciplina de 02546 - Estagio Supervisionado deve seguir o calendario

académico da FURG, bem como a oferta da disciplina no curso.

2.2 Solicitagao

O discente deve fazer a solicitagcdo de estagio obrigatério via sistema, com a
documentacdo necessaria, seguindo as indicagbes disponibilizadas na pagina da
Pro-Reitoria de Assuntos Estudantis (PRAE),

h ://prae.furg.br/713- men -de- io.html.

2.3 Carga horaria

O estagio tera carga horaria minima de 165 horas. A carga horaria do estagio
devera ser de no maximo 30 horas semanais de atividade e 6 horas diarias em periodo
letivo; e, no maximo de 40 horas semanais e 8 horas diarias de atividade em periodo
de férias, ndo sendo considerados finais de semana e feriados. A remuneragao é

facultativa.

2.4 Professor da disciplina


https://prae.furg.br/713-documentacao-de-estagio.html

Cabe ao professor da disciplina:

Acompanhar o andamento da implementacéo do Estagio Obrigatério conforme
documentacgéo necessaria e encaminhamentos para PRAE;

Elaborar o calendario de entrega do Relatério Final de Estagio tendo como
prazo maximo 10 (dez) dias antes do término do semestre letivo;

Receber o Relatério Final de Estagio, apds validagao do Professor-Orientador;
Enviar a ficha de Avaliacdo do Estagiario para que o académico faca o
encaminhamento a Empresa contratante;

Ao final do semestre, entregar o documento do Relatério Final do Estagio a

Coordenacao de Curso.

2.5 Professor-Orientador

O Professor-Orientador do Estagio Obrigatorio devera pertencer ao Nucleo

EQA-SAP. Cabe ao Professor-Orientador:

Colaborar com o académico na elaboragéao do programa das atividades a serem
desenvolvidas no estagio;

Acompanhar o desenvolvimento das atividades programadas;

Receber, corrigir e avaliar o Relatorio Final de Estagio e propor eventuais
corregoes;

Atribuir a nota final do estagio, levando em consideragédo o desenvolvimento do
programa estabelecido, o Relatdério Final do Estagio e a Avaliagao efetuada pelo

supervisor de estagiario na Empresa.

2.6 Relatorio Final do Estagio Obrigatoério

Orientagdes gerais:

Apds correcdo do Relatério Final de Estagio, entrega-lo ao professor da
disciplina;

O Relatorio Final de Estagio devera contemplar o arquivo disponibilizado pela
PRAE em “‘Exemplo de Relatério de Estagio Obrigatério”, disponivel em
https://prae.furg.br/713-documentacao-de-estagio.html;

O Relatério Final de Estagio devera seguir a norma ABNT NBR 10719/2015 ou
equivalente seguindo as atualizagdes determinadas pela ABNT.

2.7 Disposigoes finais


https://prae.furg.br/713-documentacao-de-estagio.html

Os casos omissos serdo resolvidos pelo(s) professor(es) da disciplina

juntamente a coordenacéao de curso e NDE.

APENDICE 3 - Normas de agées de Extensdo do Curso de Graduagdo em

Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias



Extensao Curricular

A presente norma visa apresentar diretrizes para insergao curricular das agdes
de extensdo no Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias. A carga
horaria de extensdo no curso € de 435 horas e as ag¢des para insergdo desta carga
horaria no curriculo do curso serdo realizadas através de disciplinas hibridas (120h),
componentes de extensdo (120h) e atividades de extensao ofertadas fora do QSL
(195h), conforme Quadro 4.

Quadro 4 — Componentes de Extensdo Curricular do Curso de Engenharia

Agroindustrial Industrias Alimenticias.

CARGA
COMPONENTES DE CODIG | SEMESTR | HORARIA DE
EXTENSAO DISCIPLINA o E EXTENSAO
(h)
Contgbllldade e 07569 40 15
Financas
Administragao 07570 70 15
Gestéo de Qperagoes 02551 70 15
e Logistica
Disciplinas hibridas Empreendedorismoe |, ., 8o 15
(parciais) (Art. 5°, II*) Inovagao
Planejamento e
Gestéo da 02553 8° 15
Agroindustria
Gestao de Projetos 02554 ge 15




Estratégia 02555 9o 15

Comercializagao de
Produtos 02556 9° 15
Agroindustriais

Extensao | -
Componentes de Industrias 2557 5° 60
extensio (100% da Alimenticias
carga horaria) (Art. 5°, Extens3o |l -
1*) Industrias 2558 7° 60
Alimenticias

Atividades de
extensao ofertadas
fora das disciplinas e - - - 195
componentes (Art. 5°,
)

TOTAL - - - 435
* Art. 5° da Instrugdo Normativa Conjunta PROEXC/PROGRAD/FURG n° 1, de 8 de abril de

2022.

1. Normas para as disciplinas hibridas com carga horaria parcial de extensao

As disciplinas apresentam uma parcela da sua carga horaria extensionista e
sdo ofertadas nos seus semestres regulares. E de responsabilidade do professor da
disciplina a vinculagdo a um ou mais programa(s)/projeto(s) de extensao
cadastrado(s) na FURG ou ag¢des vinculadas ao(s) programa(s)/projeto(s). Cabe ao
professor organizar a distribuicdo da carga horaria das atividades do projeto,
devidamente identificado no plano de ensino. Cabe aos alunos atender um minimo de
75% da carga horaria prevista para extensao para ser considerado apto a aprovagao
da disciplina cursada, juntamente com sua avaliacao referente a carga horaria teérica

a ser definida no plano de ensino do professor e validado pelo NDE do curso.

2. Normas para as disciplinas com carga horaria 100% de extensao

O Componente Curricular de Extensado | e Il consistira na participacao em
Projetos de Extensdo do Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias e
areas afins, desenvolvidas sob orientacdo de professores do curso. Estes
componentes terdo a duracido de 60 h cada um e serao ofertados no 5° semestre e 7°

semestre letivo. Cada Componente de Extensdo tera vagas segundo estimativa e



demanda de alunos matriculados no curso e a Equipe Executora do Projeto sera

composta de alunos e professores:

Discentes: alunos inscritos no componente, que estejam cursando no minimo o
3° semestre;

Docentes: integrara o projeto no minimo 2 e no maximo 4 professores do curso
de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias ou area correlata. O grupo
de professores que atuara no componente sera parcialmente renovado a cada
semestre, ndo sendo possivel atuar por 4 semestres consecutivos. Esse grupo
de professores sera definido sempre um semestre antes do componente ser
ofertado;

Responsavel pelo projeto no sistema: professor ou colegiado de professores, de
acordo com os projetos envolvidos.

Todos os professores do curso que ministram disciplinas profissionalizantes

e/ou especificas, e que ndo ministrem disciplinas hibridas, devem, em algum momento

que nao exceda o tempo minimo do curso (10 semestres), participar como professor

de algum dos componentes de extensdo. Os professores que ministram disciplinas

hibridas poderao atuar voluntariamente nos componentes de extensao.

2.1 Responsabilidades do coordenador do projeto

Cadastrar e solicitar aprovagdo do projeto de extensdo no sistema (SisProj),
antes do inicio do semestre em que o0 componente sera ofertado;

Comunicar, em reunido do NDE, o(s) tema(s) escolhido(s) pela equipe do
componente no semestre;

Incluir no sistema os relatorios parciais e finais do projeto.

2.2 Responsabilidade dos professores da equipe

Descrever no Plano de ensino da disciplina o cédigo de cadastro do(s)
projeto(s) de extensdo que serdo executados ao longo do semestre;

Apresentar todas as regras e o plano de trabalho semestral da disciplina;
Organizar as atividades previstas no cronograma do projeto entre os estudantes
matriculados;

Auxiliar o aluno na elaboragcdo da carta de apresentagdo do projeto a
comunidade;

Acompanhar o cumprimento das etapas do projeto;



e Controlar o cumprimento da carga horaria de cada aluno, devendo ser de no
minimo de 75% da carga horaria do componente;

e Digitar as notas e frequéncia dos alunos no sistema, ao término da disciplina.

2.3 Etapas do projeto/carga horaria
e Planejamento
o Corresponde a 30% da carga horaria da disciplina;
o Visa identificar demandas na comunidade relacionadas ao(s) tema(s)
do(s) projeto(s) cadastrados no respectivo semestre e promover a
interacao entre os alunos e a comunidade a ser atendida, mediante

apresentagao dos objetivos do projeto;

e Execucédo
o Corresponde a 60% da carga horaria da disciplina;
o Visa realizar as agdes previstas no plano de trabalho e gerar os
indicadores de comprovacado de presenga nessas agdes (fotos, videos

etc.);

e Avaliagao
o Corresponde a 10% da carga horaria da disciplina;
o Visa verificar se as agdes realizadas durante a execugdo do projeto

tiveram impacto na comunidade atendida.

3. Normas para atividades de extensao ofertadas fora do QSL

As acgbes de extensdo no Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias
Alimenticias estdo caracterizadas conforme as modalidades previstas no Art. 4° da
Instrucdo Normativa Conjunta PROEXC/PROGRAD/FURG n° 1, de 8 de abril de 2022,
sendo estas: programas; projetos; cursos e oficinas; eventos; e prestagao de servigos
em extensdo. As modalidades de que trata este artigo deverdo estar em consonancia
com a Resolugao n°® 027, de 11 de dezembro de 2015, do Conselho Universitario -
CONSUN, que trata da Politica de Extensdao da FURG e devidamente cadastradas no
Sistema de Projetos da FURG (SisProj).

As atividades de extensdo ofertadas fora do QSL incluirdo quaisquer acdes de

extensao oferecidas pela Unidade Académica ou realizadas pela/o estudante em



outras Unidades ou em outras Instituigcdes, cuja carga horaria, de no minimo 195h,
podera ser computada para fins de curricularizagdo, mediante comprovacao. Para fins
de curricularizagdo, a/o estudante devera, obrigatoriamente, compor a equipe
executora da acido extensionista. As modalidades cursos, eventos ou oficinas poderao
contabilizar carga horaria, desde que o publico seja, prioritariamente, da comunidade
externa.

O curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias visando a
flexibilizagdo do curriculo, incentiva a realizacdo de atividades complementares, que
sao distintas aquelas realizadas por iniciativa do académico, em carater eletivo e de
forma extraclasse/extraescolar com os objetivos de propiciar a indissociabilidade entre
o Ensino, a Pesquisa e a Extensao e a qualificagdo da formagao profissional. No curso
de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias, estdo previstas uma carga
horaria minima de 195 horas obrigatorias de atividades extensionistas a serem
devidamente comprovadas para integracdo da carga horaria total do curso.

A validacao de carga horaria € realizada pela coordenagao de curso auxiliada
pelo NDE, através de solicitacdo continua do discente por meio de documento que
comprove a carga horaria realizada. Esse documento deve ser encaminhado,
preferencialmente, via sistema, para a coordenagdo de curso efetuar a analise e
validagao das horas de atividades de extensao.

Essas atividades sdo desenvolvidas de acordo com o perfil do académico,
dentro ou fora da Universidade, contribuindo efetivamente para o desenvolvimento das
competéncias previstas para o egresso nos aspectos de formagao geral e especifica,
podendo envolver: Estagios Nao-obrigatorios, desde que esteja vinculado a um projeto
de extensdo (50% CH total de estagio em atividades de extensdo, maximo 45 h);
Projetos de ensino com agdes relacionadas a extensao (45 h/semestre, maximo 90 h);
Projetos de pesquisa com acdes relacionadas a extensao (45 h/semestre, maximo 90
h); Projetos de Inovacdo nas esferas de capacidade tecnoldgica, operacional,
gerencial e transacional com acdes relacionadas a extens&o (45 h/semestre, maximo
90h); Projetos de extensdo (60 h/semestre, maximo 120 h); Visitas Técnicas, desde
que esteja associada a um projeto de extensao (5h/visita, maximo 25h); Ministrante de
curso com interface extensionista (20h/curso, maximo 40h); Organizacao de eventos
de extensdo (15h por evento, maximo 45h); Experiéncia extensionista correlata a
formagdo (10h/experiéncia, maximo 60h); Produgdo técnica desde que esteja

vinculada a um projeto de extensdao (20h/produgdo, maximo 60h); entre outras



atividades, obrigatoriamente associadas a projetos de extensdo formalmente
registrados, que contribuam e tenham aderéncia com a formagdo complementar do
académico. As normas das atividades de extensdo foram definidas pelo Nucleo
Docente Estruturante (NDE) de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias e
aprovada pela coordenagao de curso, conforme Ata 06/2023. Deve-se salientar que
nao pode haver sobreposicdo de carga horaria de extensdo ja computada nos
componentes curriculares (disciplinas parciais ou nao).

As atividades de extensao fora do QSL serdo registradas no historico escolar,
em termos de pontuagdo equivalente (Quadro 5), apreciadas pela coordenagao de

curso, auxiliada pelo Nucleo Docente do Curso (NDE).

Quadro 5 — Tabulagao das atividades complementares com a respectiva relacdo em

numeros de horas.

N° DE MAXIMO DE
TIPO DE ATIVIDADE HORAS HORAS
o)
Estagios Nao-obrigatérios S07% Cl_l 45
Extensao

Projetos de ensino com acdes relacionadas a

~ 45 90
extensao - 1 semestre
Projetos de pesquisa com agdes relacionadas a

~ 45 90
extensédo - 1 semestre
Projetos de inovagdo com agdes relacionadas a

~ 45 90
extensdo - 1 semestre
Projetos de extensao - 1 semestre 60 120
Visitas técnicas 5 25
Ministrante de curso com interface extensionista 20 40
Organizagao de eventos de extensdo ou com
, . 15 45
interface extensionista
Experiéncia extensionista correlata a formacéao 10 60
Producao técnica vinculada a um projeto de

~ 20 60
extensao
Outros (especificar)

OBS.: As normas das atividades complementares foram definidas pelo Nucleo
Docente Estruturante de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias e aprovada

pela coordenacgao de curso, conforme Ata 06/2023.

4. Disposic¢oes finais



Os casos omissos serao resolvidos pela coordenagédo de curso juntamente ao
NDE.

APENDICE 4 - Quadro de Sequéncia Légica
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Requisites Carga horaria atual | Nova carga horaria -
NOME: Disciplinas obrigatérias 3475 4185 TEMPO DE DURAGAQ
ENGENHARIA _ I?lsn:lplma! Optativas 180 135 o MO .
Atividades Complementares - -
HABILITACAC / MODALIDADE: CH de Estagio Obrigatério (se houver) 180 185 EWPO MAXING 2 ANOS E N G E N H ARIA
Carga Horariatotal do curso 4155 4320
CH de Extensdo Curricular - 435 (ja somados na AGROINDUSTRIAL
carga horéaria total) . ) ” = - . =
AGROINDUSTRIAL INDUSTRIAS Vigéncia a partir de 2023/01
ALIMENTICIAS CHEaD - - Industrias Alimenticias
1* SEMESTRE 2° SEMESTRE 3° SEMESTRE 4° SEMESTRE 5° SEMESTRE 6 SEMESTRE T° SEMESTRE 8° SEMESTRE 9° SEMESTRE
CH Obrigatéria 270 CH Obrigatéri 405 CH Obrigatéria 405 CH Obrigatéris 450 CH Obrigatéria 485 CH Obrigatdri 485 cH bri 510 CH Obrigatéri 435 CH Obrigatdri 360 CH Obrig 225
02345 80 02347 80 02340 60 02351 60 01270 60 01448 80 2541 45 2543 60 02215 60 02224 80
e QUIMICA GERALE QUIMICA ANALITICA QUIMICA ANALITICA ELETRICIDADE PROBABILIADE ESTATISTICA CONTROLE ESTAT. DA PROCESSAMENTO DE s TRABALHO DE
e 4 EXP. Il 4 QUALITATIVA 4 QUANTITATIVA APLICADA ) APLICADA QUALIDADE 3 ALIMENTOS | 4 e aaenn = CONCLUSAD Il
) 02345 02347 02348 03197 01211 - 01352 01448 2539 02218
01351 60 01352 60 01344 80 7569 45 | [oz10 0 02107 60 02208 60 | [oz212 60 | [z554 60 | [2548 185
i = . ENGENHARIA PROCESS0S GESTAD DE R
cALCULO | 4 c“"af:sl]o ! 4 ;1: ;';ZO " ] CONTAS EFINANGAS MICROBIOLOGIA 023513 ;?lef';‘z'gn’; BIOQUIMICA 4 BIOQUIMICOS 4 PROJETOS 4 SUPEEFS{;';%&DO 1
02194 - 02167 02208 01258
G342 50 1211 0 02289 &0 02201 50 | [oz1Er &0 02104 60 02203 80| [02208 80 | 245 80 | [2580 a5
GEOMETRIA ALGEERA LINEAR QUIMICA ORGANICA | QUIMICA ORGANICA I INT. PROCESSOS MIcROBIoLGoR GESTAG AMBIENTAL ILEE RS FrET=EL o TECNOLOGIA DE
ANALITICA I 4 01442 4 02345 4 02280 02205 4 INDUSTRIAL 02187 4 EFLUENTES 4 ALIMENTOS Il GRADS
02190 - 02301 2538 2543 02200
01250 30 23067 80 02205 80 02301 80 | [oz1e1 80 02102 80 7570 80 | [z5es 30 | [o2z18 80 | [25%0 a5
LABORATCRIO CE
: . : . - - z 5 TRABALHODE |~ | TECNOLOGIADE
. z ALGORITMOS 4 Fisico-quimica | ] Fisico-quiMicA 11 TERMODINAMICA | ) TERMODINAMICA Il 5 4 OPERAGOES 2 2 4
DESENHO TECNICO COMP. 01352 - 02347 02205 02301 02101 ADMINISTRACAD UNITARIAS CDN;:ZLSI:E&O 1 LEITES %zDzEU:VADDS
02106 - 02530
02178 30 03185 60 03188 60 03197 o0 | [o1azs 45 2538 60 02200 45 | [z123 45 | [2558 [
INTRODUGAD : ; = |Fisica ExPERIMENTAL - —— AGUAS IND. EDE ENGENHARIA [ | COMERCIALIZ. DE
2 . 4 4 ] 3 RAG! 4 3 = B 4
ENGENHARIA Fisica | F:f;'f;‘ﬁ” F';'%“z”' — A a2 o(;z; ;'s"'T"‘R'AS L CONSUME ECONOMICA  [— PRODUTCS —
AGROINDUSTRIAL 03186 2538 07307 AGROINDUSTRIAIS
02248 30 07308 45 4338 80 2300 50 | [21e8 80 02108 80 2551 B0 | [2544 60 | [2555 80
: N FENGMENOS DE FENOMENGS DE GESTAQ DE HIGIENE, LEG i
Aengﬂ:ﬁml s 2 O;Sg:'"" DA-SES 3 ME“"E?Q‘;EM : 4 Loelisdesibl TRANSPORTE | ) TRANSPORTE Il 4 OPERAGOES E 4 ALIMENTOS 4 ESTRATEGIA 4
IR 01445 - 03196 02188 LOGISTICA 02194
02245 60 7567 45 01445 o0 | [o1zm &0 2538 a5 &0 | [553 o0 | [25E 45
EQUACOES CALCULO NUM. SINTESE DE PROCESSOS OPERAGOES PLAN. GEST.
FAT:;FESW ;gon. H Ecg“gg’;mﬁ‘m 3 DIFERENCIAIS COMPUTACIONAL 2 INDUSTRIAIS UNITARIAS Il 4 AGROIND. 4 H;gfils is 3
01444 01445 - 23067 02187 cz188 2551 RTALIC
7307 45 | [oz1se 30 7568 60 02208 60 | [z582 60 | |27 45
ECONOMIA INDUSTRIAL CONTROLE DE RISCOS 2 ECONOMIA INSTITUCIONAL 4 SAETSEITEE 4 EMPREENDEDQ =) 4 EECHOL DR E)
7567 AGROINDUSTRIAIS 7567 ABZO, EROVAGRO CARNES
02180 - 02167 02209
[ LEGENDA CORES
| I [Disciplinas Obrigatérias 101108 30 8522 60 | [osse? 80 08408 60 02128 30 02302 60
| | Disciplinas Optativas PESQUISA s
[ElEl, = e LA DIREITOS HUMANOS LIBRAS | = us;z? B OPERA:Q;%’:; ARc | 2 INSTRUMENTAL =
02351 - 03197
CODIGO hiaula 101108 80 04364 60 02324 &0
hiextens. : . INT. CIENCIAS DOS
DISCIPLINA o DIVERSIDADE CRE-R P NECANGA DO SN0 MATERIAIS
. N 4380 —
{pre-requisito 02345
N1 = nimero de horasiaula relogic
N2 = numero de creditos
2557 80 2558 80
Extenséo | Extens&o Il Industrias
=0 0e 2 s 7
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Nome da

Disciplina

Titulo - Imprensa (Cidade, Editora, Ano de Publicagao e

Volume)

Desenho

Técnico

Tragados em desenho geométrico / Felix O. Rivera, Juarenze C.
Neves e Dinei N. Gongalves. - Rio Grande: FURG, 1986.
Desenho tecnico basico: fundamentos teoricos e exercicios a
mao livre / Jose Carlos M. Bornancini, Nelson Ivan Petzold,
Henrique Orlandi Junior. Porto Alegre : UFRGS, 1981. v. 1
Desenho tecnico basico: fundamentos teoricos e exercicios a
mao livre / Jose Carlos M. Bornancini, Nelson Ivan Petzold,
Henrique Orlandi Junior. Porto Alegre : UFRGS, 1981. v. 2.
Normas para desenho técnico / ABNT ; edicdo organizada por
Paulo de Barros Ferlini. - Porto Alegre : Rio de Janeiro : Globo,
1981.

Comunicagéao grafica moderna / Frederick E. Gieseke ... [et all.] ;
traducdo de Alexandre Kawano ... [et al.] ; coordenacdo de
Liang-Yee Cheng. - Porto Alegre : Bookman, 2002.

Desenho técnico e tecnologia grafica / Thomas E. French,
Charles J. Vierck. Sao Paulo : Globo, 2005.

Desenho técnico moderno. / Arlindo Silva ... [et. al.]. Rio de
Janeiro, RJ : LTC, 2011.

Introducdo ao desenho técnico / Anténio Luis Schifino Valente,
Tairine Osorio Ferri, Tiago Pacheco Wermuth. Porto Alegre :
Cidadela, 2016.

Calculo |

O calculo com geometria analitica / Louis Leithold; traducao
Antonio Paques, Otilia Teresinha W. Paques e Sebastido Antonio
José Filho ; revisao técnica de Seiji Hariki. Sdo Paulo : Harbra,
c1986. v. 1

Calculo A : fungdes, limite, derivagao, integracao / Diva Marilia
Flemming, Miriam Buss Gongalves. Sdo Paulo : Pearson Prentice
Hall, 2007.

Calculo / George B. Thomas ; [colaboragao] Maurice D. Weir, Joel

Hass, Frank R. Giordano ; tradugao Luciana do Amaral Teixeira,




Leila Maria Vasconcellos Figueiredo. Sdo Paulo : Person :
Addison Wesley, 2009. v. 1

Calculo / James Stewart ; revisédo técnica Eduardo Garibaldi. S&o
Paulo : Cengage Learning, 2016. v. 1

Calculo / Howard Anton, Irl Bivens, Stephen Davis ; tradugao
Claus Ivo Doering. -

Porto Alegre : Bookman, 2014. v. 1

Geom. Analitica

Geometria analitica : um tratamento vetorial / Paulo Boulos e lvan
de Camargo. -

Sao Paulo : McGraw-Hill, 1987.

O caélculo com geometria analitica / Louis Leithold ; tradugdo Cyro
de Carvalho Patarra ; revisdo técnica Wilson Castro Ferreira e
Silvio Pregnolatto. -

Sao Paulo : Harbra, c1994. v. 1

O caélculo com geometria analitica / Louis Leithold ; tradu¢do Cyro
de Carvalho Patarra ; revisdo técnica Wilson Castro Ferreira e

Silvio Pregnolatto. Sao Paulo : Harbra, c1994. v. 2

Geom. Analitica

Geometria analitica : um tratamento vetorial / lvan de Camargo,
Paulo Boulos. -

Séo Paulo : Prentice Hall, 2005.

Vetores e geometria analitica / Paulo Winterle. Sao Paulo :
Makron Books, 2000.

Geometria analitica / Alfredo Steinbruch, Paulo Winterle. Sao

Paulo : Pearson Makron Books, c1987.

Int. Eng.
Agroind.
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New Jersey : Prentice-Hall, 2006.
Unit operations of chemical engineering / Warren L.
O. l. E. Agroind. | | McCabe, Julian C. Smith, Peter Harriot. - -
[Boston]: McGraw-Hill, c2005. -
Operagdes unitarias em sistemas particulados e
O. l. E. Agroind. | | fluidomecénicos / Marco Aurélio Cremasco. - -

Sao Paulo : Blucher, 2012.

Aguas Ind. Cons.

Introdugdo a qualidade das aguas e ao tratamento de
esgotos / Marcos Von Sperling. -
Belo Horizonte : DESA : UFMG, 2005.

v. 1

Aguas Ind. Cons.

Processos e operacdes unitarias da industria quimica /
Marcelo Antunes Gauto, Gilber Ricardo Rosa. -

Rio de Janeiro : Ciéncia Moderna, 2011. -

Aguas Ind. Cons.

Agua na industria : uso racional e redso / José Carlos

Mierzwa. -




Sao0 Paulo : Oficina de textos, 2005.

Plan. Cont. Prod.

Gestado agroindustrial : GEPAI : Grupo de estudos e
pesquisas agroindustriais / coordenador Mario Otavio
Batalha. -

Sao Paulo : Atlas, 2007.

v. 1

Plan. Cont. Prod.

Administracdo da produgdo / Nigel Slack, Stuart
Chambers, Robert Johnston ; traducdo Maria Teresa
Corréa de Oliveira ; revisao técnica Henrique L. Corréa,
Rollins College. -

Sao Paulo : Atlas, 2009.

Plan. Cont. Prod.

Planejamento e controle da produgao : teoria e pratica /
Dalvio Ferrari Tubino. -
Sao Paulo : Atlas, 2009.

Curso de gestdo ambiental / editores Arlindo Philippi Jr.,

Gestao ) .
Marcelo de Andrade Roméro, Gilda Collet Bruna. - -
Ambiental
Barueri : Manole, 2004.
B ISO 14001 sistemas de gestdo ambiental : implantagao
Gestao 'R ; e .
. objetiva e economica / Mari Elizabete Bernardini Seiffert. - |-
Ambiental
Sao Paulo : Atlas, 2011.
L Sistemas de gestdo ambiental na industria alimenticia /
Gestao
Marco Tulio Bertolino. - -
Ambiental

Porto Alegre : Artmed, 2012

Cont. Est. Qual.

Controle estatistico de qualidade / Antonio Fernando
Branco Costa, Eugenio Kahn Epprecht, Luiz Cesar
Ribeiro Carpinetti. -

Sao Paulo : Atlas, 2004.

Cont. Est. Qual.

Ferramentas Estatisticas Basicas para o Gerenciamento
de Processos.

Werkema editora / Belo Horizonte / 1995

Cont. Est. Qual.

Introducao ao Controle Estatistico da Qualidade
Editora LTC / /2004

Cont. Est. Qual.

Modern methods for quality control and improvement
John Wiley & Sons / /2002




Biotecnologia dos processos fermentativos / Julio Carlos

Engenharia Reguly. - ]
V.
Bioquim. Pelotas Ed. da Universidade Federal de Pelotas,
1998-2000.
Biotecnologia dos processos fermentativos / Julio Carlos
Engenharia Reguly. - )
V.
Bioquim. Pelotas Ed. da Universidade Federal de Pelotas,
1998-2000.
Biotecnologia dos processos fermentativos / Julio Carlos
Engenharia Reguly. - 3
V.
Bioquim. Pelotas Ed. da Universidade Federal de Pelotas,
1998-2000.
Purificagdo de produtos biotecnoldgicos / coordenagao de
Engenharia
Adalberto Pessoa Jr. e Beatriz Vahan Kilikian. - -
Bioquim.
Barueri,SP : Manole, c2005.
Engenharia Bioprocess engineering principles / Pauline M. Doran. -
Bioquim. Amsterdam : Elsevier, c2013.
Biochemical engineering and biotecnology / Najafpour,
Engenharia
Ghasem D. - -
Bioquim.
Oxford (UK) : Elsevier, 2007.
Avangos cientificos e tecnologicos em bioprocessos
[recurso eletrénico].
Engenharia
Atena /|-
Bioquim. _
https://www.atenaeditora.com.br/wp-content/uploads/2018
/10/E-book-Bioprocessos-1.pdf / 2018
Biotecnologia aplicada a agroindustria: fundamentos e
aplicagoes.
Engenharia Plicat
Blucher /-
Bioquim.
https://openaccess.blucher.com.br/article-list/biotecnologia
-aplicada-a-agro-e-industria-326/list#undefined / 2016
Engenharia

Bioquim.

Fungos na biotecnologia




Revista  Ciéncias biolégicas e da saude /
https://periodicos.set.edu.br/index.php/facipesaude/article/
view/3210/2080 / 2016

POTENCIAL DO FARELO DE ARROZ PARA
UTILIZACAO EMBIOPROCESSOS

Engenharia
Revista Nucleus /|-
Bioquim.
http://www.nucleus.feituverava.com.br/index.php/nucleus/
article/view/268 / 2009
Tecnologia das fermentagcbes: fundamentos de
bioprocessos
Engenharia
Editora UFSCAR /|-
Bioquim.

http://livresaber.sead.ufscar.br:8080/jspui’handle/1234567
89/2761 /2010

Matérias-Primas

Agr.

Tecnologia de alimentos / Juan A. Orddiez Pereda ... [et
al.] ; traducdo: Fatima Murad ; consultoria, supervisao e
revisao técnica: Erna Vogt de Jong. -

Porto Alegre : Artmed, 2005.

V. 2

Matérias-Primas

Agr.

Matérias-primas alimenticias : composicao e controle de
qualidade / Maria Gabriela Bello Koblitz. -

Sao Paulo : Guanabara Koogan, c2011.

Matérias-Primas

Agr.

Pos-colheita de frutos e hortaligas: fisiologia e manuseio /
Maria Isabel Fernandes Chitarra, Admilson Bosco
Chitarra. -

Lavras, MG: Editora UFLA, 2005. -

Matérias-Primas

Agr.

Matérias-primas dos alimentos / Urgel de Almeida Lima,
coordenador. -
Sao Paulo : Blusher, 2010.

Matérias-Primas

Agr.

Ciéncia e Qualidade da Carne: Fundamentos
Editora UFV / Vigcosa / 2013

Administracao

Administracdo / James A. F. Stoner, R. Edward Freeman ;
traducao Alves Calado ; revisao de conteudo agricola de
Souza Bethlem. -

Rio de Janeiro : Prentice-Hall do Brasil, 1995. -




Administracao

Introducdo a teoria geral da administracdo / Idalberto
Chiavenato. -

Rio de Janeiro : Elsevier : Campus, c2011.

Administracao

Administracdo : teoria, processo e pratica / Idalberto
Chiavenato. -

Sao Paulo : Elsevier : Campus, c2007.

Gestado agroindustrial : GEPAI : Grupo de estudos e

Sao Paulo : Gomide, [1988-1997].

Plan. Gest. pesquisas agroindustriais / coordenador Mario Otavio ]
V.
Agroind. Batalha. -
S&o Paulo : Atlas, 2007.
As pessoas na organizagao / Ana Cristina Limongi-Franca
Plan. Gest.
... [et al.] ; Maria Tereza Leme Fleury (org.). - -
Agroind.
Sao Paulo : Gente, 2002.
Administracdo da produgdo / Nigel Slack, Stuart
Chambers, Robert Johnston ; traducdo Maria Teresa
Plan. Gest.
Corréa de Oliveira ; revisao técnica Henrique L. Corréa, | -
Agroind.
Rollins College. -
S&o Paulo : Atlas, 2009.
O. l. E. Agroind. | Operagdes unitarias / Reynaldo Gomide. - ]
V.
| Sao Paulo : Gomide, [1988-1997].
O. l. E. Agroind. | Operagdes unitarias / Reynaldo Gomide. - )
V.
| Séao Paulo : Gomide, [1988-1997].
O. l. E. Agroind. | Operacdes unitarias / Reynaldo Gomide. - v. 2
| Séao Paulo : Gomide, [1988-1997]. pt. 2
O. l. E. Agroind. | Operagdes unitarias / Reynaldo Gomide. - 3
V.
| Sao Paulo : Gomide, [1988-1997].
O. l. E. Agroind. | Operagdes unitarias / Reynaldo Gomide. - 4
V.
| Sé&o Paulo : Gomide, [1988-1997].
O. I. E. Agroind. | Operagdes unitarias / Reynaldo Gomide. - v. 5
| Sao Paulo : Gomide, [1988-1997]. pt. 1
O. l. E. Agroind. | Operagdes unitarias / Reynaldo Gomide. - v. 5




Principios das operagdes unitarias / Alan S. Foust ... [et

O. I. E. Agroind. _ _
. al.]. ; traduzido por Horacio Macedo. - -
Rio de Janeiro : LTC, c1982.
Transport processes and separation process principles
O. . E. Agroind. | . _ o .
. (includes unit operations) / Christie John Geankoplis.- -
New Jersey : Prentice-Hall, 2006.
Unit operations of chemical engineering / Warren L.
O. I. E. Agroind.
. McCabe, Julian C. Smith, Peter Harriot. - -
[Boston]: McGraw-Hill, c2005. -
Chemical engineering design : principles, practice and
O. l. E. Agroind. | economics plant and process design / Gavin Towler, Ray

Sinnott. -
Oxford : Elsevier, c2013.

Tratamento de
Eflue.

Introduction to wastewater treatment processes / Rubens
Sette Ramalho. -

New York : Academic Press, ¢1983.

Tratamento de

Principios basicos do tratamento de esgotos / Marcos

Von Sperling. - V. 2
Eflue. _
Belo Horizonte : DESA : UFMG, 1996. -
Principios basicos do tratamento de esgotos / Marcos
Tratamento de .
Von Sperling. - v. 3

Eflue.

Belo Horizonte : DESA : UFMG, 1996. -

Tratamento de
Eflue.

Introduction to environmental engineering / Mackenzie L.
Davis, David A. Cornwell. -
New York : McGraw-Hill, 2013.

Tratamento de

Tratamento biolégico de efluentes : fundamentos e

aplicacoes / Geraldo Lippel Sant'Anna Jr. -

Eflue.
Rio de Janeiro : Interciéncia, 2013.
Quimica do processamento de alimentos / Paulo A.
Proc. Alim. | Bobbio, Florinda Orsatti Bobbio. - -
S&o Paulo : Varela, 1992.
A quimica e a reologia no processamento dos alimentos. /
Proc. Alim. | -

A. Gomes de Castro (coord.). -




Lisboa : Instituto Piaget, 2003. -

Tecnologia do processamento de alimentos : principios e

praticas / P. J. Fellows ; traducdo: Florencia Cladera

Proc. Alim. | Olivera ... [et al.] ; consultoria, supervisdo e revisao |-
técnica: Julio Alberto Nitzke. -
Porto Alegre : Artmed, 2006.
Biotecnologia industrial / coordenadores Eugénio
Processos
) . Aquarone ... [etal.]. - v. 1
Bioquimic.
Sao Paulo : Blucher, 2001.
Biotecnologia industrial / coordenadores Eugénio
Processos
L Aquarone ... [etal.]. - V. 2
Bioquimic.
Sao Paulo : Blucher, 2001.
Biotecnologia industrial / coordenadores Eugénio
Processos
Aquarone ... [et al.]. - v. 3
Bioquimic.
Sao Paulo : Blucher, 2001.
Biotecnologia industrial / coordenadores Eugénio
Processos
L Aquarone ... [et al.]. - v. 4
Bioquimic.
Sé&o Paulo : Blucher, 2001.
Bioquimica de alimentos : teoria e aplicagcbes praticas /
Processos ! _ _
TS coordenagdo de Maria Gabriela Bello Koblitz. - -
Bioquimic.
Rio de Janeiro : Guanabara Koogan, 2008.
Principios de bioquimica de Lehninger / David L. Nelson,
Processos Michael M. Cox ; coordenagao da traducao Fabiana Horn.
Bioquimic. -
Porto Alegre : Artmed, 2011.
Bioquimica basica / Anita Marzzoco, Bayardo Baptista
Processos
Torres. - -
Bioquimic. . .
Rio de Janeiro : Guanabar Koogan, c2007.
Microbiologia e sistemas de gestdo da seguranga de
Hig. Leg. Alim. |alimentos / Eduardo Cesar Tondo, Sabrina Bartz. - -
Porto Alegre : Sulina, 2011.
Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos : qualidade das
Hig. Leg. Alim. -

matérias-primas, doencas transmitidas por alimentos,




treinamento de recursos humanos / Pedro Manuel Leal
Germano, Maria Izabel Simdes Germano. -
Sao Paulo : Manole, 2011.

Microbiologia da seguranca dos alimentos / Stephen J.

Hig. Leg. Alim. | Forsythe ; tradugcdo Andréia Bianchini ... [et al.]. - -
Porto Alegre : Artmed, 2013.
Gestao da qualidade : teoria e pratica / Edson Pacheco
Gestao da
Paladini. - -
Qualidade
Sao Paulo : Atlas, 2012.
Sistemas de gestdo ambiental na industria alimenticia /
Gestao da
Marco Tulio Bertolino. - -
Qualidade
Porto Alegre : Artmed, 2012
Implementacdo de sistemas da qualidade e seguranca
Gestao da dos alimentos / Ellen Lopes... [et al.] ; coordenacgao }
V.
Qualidade Juliane Dias. -
Londrina : Midiograf, 2012.
Ope. Ind. Equ. |Manual de operagdes unitarias / Reynaldo Gomide. -
Agr. S&o Paulo : Cenpro, 1991.
Processos e operagdes unitarias da industria quimica /
Ope. Ind. Equ. : _
A Marcelo Antunes Gauto, Gilber Ricardo Rosa. - -
r.
g Rio de Janeiro : Ciéncia Moderna, 2011. -
Operagdes unitarias em sistemas particulados e
Ope. Ind. Equ.
A fluidomecanicos / Marco Aurélio Cremasco. - -
r.
g S&o Paulo : Blucher, 2012.
Fundamentos de analise instrumental / Otto Alcides
Analise
Onhlweiler. - -
Instrumental
Rio de Janeiro : Livros Tecnicos e Cientificos, 1981. -
Principios de andlise instrumental / F. James Holler,
Analise Douglas A. Skoog, Stanley R. Crouch ; traducgdo: Celio
Instrumental Pasquini ... [et al.]. -
Porto Alegre: Bookman, 2009.
Analise Analise quimica quantitativa / Daniel C. Harris ; tradugéo
Instrumental |Jairo Bordinhao ... [et al.]. -




Rio de Janeiro : LTC, 2008.

Boca Raton, FL : CRC Press, c2008.

Andlise instrumental / Freddy Cienfuegos, Delmo
Analise
Vaitsman. - -
Instrumental
Rio de Janeiro : Interciéncia, c2000.
Quimica analitica : praticas de laboratério / Gilber Rosa,
Analise
Marcelo Gauto, Fabio Gongalves. - -
Instrumental
Porto Alegre : Bookman, 2013.
Principios de ciéncia dos materiais / Lawrence H. Van
Int. Cié. Mat. | Vlack ; traduzido por Luiz Paulo Camargo Ferrao. - -
S&o Paulo: E. Blucher, ¢c1970.
Ciéncia e engenharia de materiais : uma introdugao /
William D. Callister Jr. ; traducao de Sergio Murilo Stamile
Int. Cié. Mat. |Soares ; revisdo técnica de José Roberto Moraes |-
d'Almeida. -
Rio de Janeiro : LTC, 2008.
Ciéncia e engenharia dos materiais / Donald R. Askeland,
Int. Cié. Mat. Pradeep P. Phulé ; traducdo Vertice translate, All Tasks. - |-
Sé&o Paulo : Cengage Learning, c2008.
Ciéncias dos materiais / James F. Shackelford ; tradugao
Int. Cié. Mat. |de Daniel Vieira. - -
S&o Paulo, SP : Pearson Prentice Hall, 2012.
Industrias de processos quimicos / R. Norris Shreve,
. A. E. Ind. Alim. | Joseph A. Brink Junior ; tradugdo de Horacio Macedo. - |-
Rio de Janeiro : Guanabara Dois, 1997.
Gestado agroindustrial : GEPAI : Grupo de estudos e
. pesquisas agroindustriais / coordenador Mario Otavio
.A.E. Ind. Alim. v. 1
Batalha. -
S&o Paulo : Atlas, 2007.
Seguranga do trabalho : guia pratico e didatico / Paulo
. A. E. Ind. Alim. | Roberto Barsano, Rildo Pereira Barbosa. - -
S&o Paulo : Erica, 2012.
R Facilities design / Sunderesh S. Heragu. -
. A. E. Ind. Alim. -




Perry's chemical engineers' handbook / Editor-in-chief

I. A. E. Ind. Alim. | Don W. Green ; late editor Robert H. Perry. - -
New York : McGraw-Hill, c2008.
Gestao de desenvolvimento de produtos : uma referéncia
Desenv. do para a melhoria do processo / Henrique Rozenfeld ... [et
Produto al]. - )
S&o Paulo : Saraiva, 2006.
O valor do cliente : o0 modelo que esta reformulando a
estratégia corporativa / Roland T. Rust, Valarie Zeithaml,
Desenv. do Katherine N. Lemon ; tradu¢do Nivaldo Montingelli Jr. ;
Produto consultoria, supervisdo e revisdao técnica Denise Von )
Poser. -
Porto Alegre : Bookman, 2001.
O comportamento do consumidor : comprando, possuindo
Desenv. do e sendo / Michael R. Solomon ; tradug¢ao de Luiz Claudio
Produto de Queiroz Faria . - )
Porto Alegre : Bookman, 2011.
mrim Projeto de produto : guia pratico para o design de novos
produtos / Mike Baxter ; traducao de ltiro lida. - -
Produto
Sao Paulo : Edgard Blucher, 2011.
Biotecnologia industrial / coordenadores Eugénio
Proc. Alim. Il | Aquarone ... [et al]. - v. 1
Sao Paulo : Blucher, 2001.
Biotecnologia industrial / coordenadores Eugénio
Proc. Alim. Il | Aquarone ... [et al]. - V. 2
Séao Paulo : Blucher, 2001.
Biotecnologia industrial / coordenadores Eugénio
Proc. Alim. Il | Aquarone ... [et al]. - v. 3
S&o Paulo : Blucher, 2001.
Biotecnologia industrial / coordenadores Eugénio
Proc. Alim. Il | Aquarone ... [et al]. - v. 4

Sao Paulo : Blucher, 2001.




Proc. Alim. Il

Tecnologia de alimentos: principios e aplicagdes / Altanir
Jaime Gava, Carlos Alberto Bento da Silva, Jenifer
Ribeiro Gava Frias. -

S&o Paulo: Nobel, c2008.

Proc. Alim. Il

Fundamentos de engenharia de alimentos / editoras M.

Angela A. Meireles ; Camila Gambini Pereira. -

Proc. Alim. Il

Food Additives
IntechOpen /

https://www.intechopen.com/books/food-additives / 2017

Proc. Alim. Il

Food Chemistry

Springer /
https://link.springer.com/book/10.1007%2F978-3-540-699
34-T#about / 2009

Proc. Alim. Il

High Hydrostatic Pressure Treatment of Meat Products
IntechOpen /
https://www.intechopen.com/books/food-processing/high-h

ydrostatic-pressure-treatment-of-meat-products / 2020

Proc. Alim. Il

Technological Options of Packaging to Control Food
Quality

IntechOpen /
https://www.intechopen.com/books/food-industry/technolo

gical-options-of-packaging-to-control-food-quality / 2013

Trac. Concl. |

Transport processes and separation process principles
(includes unit operations) / Christie John Geankoplis.-
New Jersey : Prentice-Hall, 2006.

Trac. Concl. |

Tecnologia do processamento de alimentos : principios e
praticas / P. J. Fellows ; traducado: Florencia Cladera
Olivera ... [et al.] ; consultoria, supervisdo e revisao
técnica: Julio Alberto Nitzke. -

Porto Alegre : Artmed, 2006.

Trac. Concl. |

Estudo de caso : planejamento e métodos / Robert K. Yin
; traducédo Ana Thorell ; consultoria, supervisdo e reviséo

técnica Claudio Damacena. -




Porto Alegre : Bookman, 2010.

Normas técnicas para o trabalho cientifico : explicitacdo

Trac. Concl. | |das normas da ABNT / Pedro Augusto Furasté. - -
Porto Alegre : Dactilo-Plus, 2013.
Metodologia do trabalho cientifico / Antbénio Joaquim
Trac. Concl. | [ Severino. - -
S&o Paulo : Cortez, 2007.
Monografias, dissertacdes e teses : manual completo para
normalizagdo segundo a ABNT / Deise Hauenstein ;
Trac. Concl. | -
introdugdo, organizacao e revisdo Denise Pazetto. -
Porto Alegre : Nova Prova, 2008.
Economia industrial : fundamentos tedéricos e praticas no
Com. Prod. . . _ _
] Brasil / David Kupfer, Lia Hasenclever, organizadores. - -
Agroind. . .
Rio de Janeiro : Campus, 2002.
Administracdo de marketing / Philip Kotler ; revisao
Com. Prod.
técnica de Arao Sapiro. - -
Agroind. .
S&o Paulo : Pearson Prentice Hall, 2000.
Gestao agroindustrial : GEPAI : Grupo de estudos e
Com. Prod. pesquisas agroindustriais / coordenador Mario Otavio ]
V.
Agroind. Batalha. -
S&o Paulo : Atlas, 2007.
Economia internacional / Maria Auxiliadora de Carvalho,
Com. Prod.
César Roberto Leite da Silva. - -
Agroind. .
Sao Paulo : Saraiva, 2007.
Economia : micro e macro / Marco Antonio Sandoval de
Com. Prod.
Vasconcellos. - -
Agroind.
Sao Paulo : Atlas, 2010.
Com. Prod. Introdugao aos derivativos / Anténio Carlos Figueiredo. -
Agroind. Sao Paulo : Cengage, 2011.
Economia brasileira contemporanea / Amaury Patrick
Com. Prod. Gremaund, Marco Antonio Sandoval de Vasconcellos,
Agroind. Rudinei Toneto Junior. -

Sao0 Paulo : Atlas, 2014.




Estratégia competitiva / Michael E. Porter ; traducgao

Estr. Merc. Elizabeth Maria de Pinho Braga ; revisao técnica Jorge A.
Agroin. Garcia Gomez. -
Rio de Janeiro : Campus, 2004.
Administracdo de marketing / Philip Kotler ; revisao
Estr. Merc.
] técnica de Aréo Sapiro. -
Agroin. .
S&o Paulo : Pearson Prentice Hall, 2000.
Competicdo = On competition : estratégias competitivas
Estr. Merc.
essenciais / Michael E. Porter. -
Agroin. . . _
Rio de Janeiro : Elsevier, 1999.
Safari de estratégia : um roteiro pela selva do
planejamento estratégico / Henry Mintzberg, Bruce
Estr. Merc.
. Ahistrand, Joseph Lampel ; tradugdo de Nivaldo
Agroin.

Montingelli Jr. -
Porto Alegre : Bookman, 2010.

Tec. Graos e

Cereais

Parboilizagcao do arroz no Brasil / Gilberto Wageck Amato,
Sisino Silveira Filho. -
Porto Alegre : CIENTEC, 1991.

Tec. Graos e

Cereais

Principios de ciencia y tecnologia de los cereales / R.
Carl Hoseney ; traducido por Mariano Gonzalez Alonso. -

Zaragoza (Espana) : Acribia, 1991.

Tec. Graos e

Cereais

Wheat : production, properties and quality / W. Bushuk, V.
F. Rasper -
New York : Blackie Academic, 1994.

Tec. Graos e

Cereais

Grain-based Foods
/ https://www.mdpi.com/books/pdfview/book/766 / 2018

Tec. Graos e

Cereais

Grinding Characteristics of Wheat in Industrial Mills
IntechOpen /
https://www.intechopen.com/books/food-industry/grinding-

characteristics-of-wheat-in-industrial-mills / 2013

Tec. Graos e

Cereais

La transformation des grains.




/
https://www.doabooks.org/doab?func=fulltext&uiLanguage
=en&rid=44363 / 2019

Tecnologia de

Carnes

Ciéncia da carne / R. A. Lawrie ; tradugédo de Jane Maria
Rubensam ; consultoria, supervisao e revisao técnica de
Alex Augusto Gongalves. -

Porto Alegre : Artmed, 2005.

Tecnologia de

Carnes

Matérias-primas alimenticias : composi¢ao e controle de
qualidade / Maria Gabriela Bello Koblitz. -

Sao Paulo : Guanabara Koogan, c2011.

Tecnologia de

Carnes

Processed meats / A. M. Pearson, T. A. Gillett. -
Gaithersburg : Aspen Publishers, 1999.

Tecnologia de

Carnes

Animal science and industry / Merle Cunningham, Mickey
A. Latour, Duane Acker. -

Upper Saddle River : Pearson Prentice Hall, c2005.

Tec. Frut. Hort.

Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos /

Marilia Oetterer, Marisa Aparecida Bismara

Regitano-d'Arce, Marta Helena Fillet Spoto. -
Barueri : Manole, 2006.

Tec. Frut. Hort.

Colheita e beneficiamento de frutas e hortalicas / Adonai
Gimenez Calbo ... [et al] ; editado por Marcos David
Ferreira. -

Sao Carlos :

2008.

Embrapa Instrumentagdo Agropecuaria,

Tec. Frut. Hort.

Manual de processamento minimo de frutas e hortaligas /
Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria ; Celso L.
Moretti editor técnico. -

Brasilia : Embrapa : Sebrae, 2007. -

Tec. Frut. Hort.

Bebidas
coordenacao de Waldemar Gastoni Venturini Filho. -
Sao Paulo : Blucher, 2010.

nao alcodlicas ciéncia e tecnologia /




Tec. Frut. Hort.

Pdés-colheita de frutos e hortaligas: fisiologia e manuseio /
Maria Isabel Fernandes Chitarra, Admilson Bosco
Chitarra. -

Lavras, MG: Editora UFLA, 2005. -

Trac. Concl.

Transport processes and separation process principles
(includes unit operations) / Christie John Geankoplis.-

New Jersey : Prentice-Hall, 2006.

Trac. Concl.

Introducado a termodindmica da engenharia quimica / J. M.
Smith, H. C. Van Ness, M. M. Abbott ; traducio [de]
Eduardo Mach Queiroz, Fernando Luiz Pellegrini Pessoa.

Rio de Janeiro : LTC, 2007.

Trac. Concl.

Tecnologia do processamento de alimentos : principios e
praticas / P. J. Fellows ; traducdo: Florencia Cladera
Olivera ... [et al.] ; consultoria, supervisdo e revisao
técnica: Julio Alberto Nitzke. -

Porto Alegre : Artmed, 2006.

Trac. Concl.

Principios de bioquimica de Lehninger / David L. Nelson,

Michael M. Cox ; coordenacao da tradugao Fabiana Horn.

Porto Alegre : Artmed, 2011.

Trac. Concl.

Monografias cientificas : tcc - dissertacdo - tese / Clovis
Roberto dos Santos, Rogéria Toller da Silva de Noronha. -

Sao Paulo : Avercamp, 2010.

Trac. Concl.

Como fazer monografias / José Maria Martins. -

Campinas : Servand, 2008.

Estagio

Supervision.

Transport processes and separation process principles
(includes unit operations) / Christie John Geankoplis.-

New Jersey : Prentice-Hall, 2006.

Estagio

Supervision.

Engenharia quimica : principios e calculos / David M.
Himmelblau, James B. Riggs ; tradugao Ofélia de Queiroz
Fernandes Araujo, Verénica Calado. -

Rio de Janeiro : LTC, c2006.




Estagio

Supervision.

Introducado a termodindmica da engenharia quimica / J. M.
Smith, H. C. Van Ness, M. M. Abbott ; traducio [de]

Eduardo Mach Queiroz, Fernando Luiz Pellegrini Pessoa.

Rio de Janeiro : LTC, 2007.

Biotecnologia industrial / coordenadores Eugénio

Tec. Leite e
Deriv. Aquarone ... [et al.]. - v. 4
Séo Paulo : Blucher, 2001.
Tecnologia de alimentos / Juan A. Ordéfez Pereda ... [et
Tec. Leite e al.] ; traducdo: Fatima Murad ; consultoria, supervisao e v 2
Deriv. reviséo técnica: Erna Vogt de Jong. -
Porto Alegre : Artmed, 2005.
Tec. Leite e Introdugdo a tecnologia de leite e derivados / José
) Raniere Mazile Vidal Bezerra coordenador. - -
Deriv. Guarapuava, PR : Unicentro, 2011. -
Biotecnologia industrial / coordenadores Eugénio
Tec. Beb. Dest. | Aquarone ... [etal]. - v. 1
S&o Paulo : Blucher, 2001.
Biotecnologia industrial / coordenadores Eugénio
Tec. Beb. Dest. | Aquarone ... [etal]. - V.2
Sao Paulo : Blucher, 2001.
Biotecnologia industrial / coordenadores Eugénio
Tec. Beb. Dest. | Aquarone ... [etal]. - v. 3
Sao Paulo : Blucher, 2001.
Biotecnologia industrial / coordenadores Eugénio
Tec. Beb. Dest. | Aquarone ... [etal]. - v. 4

Sao Paulo : Blucher, 2001.

Tec. Beb. Dest.

Bebidas alcodlicas : ciéncia e tecnologia / coordenagéao de
Waldemar Gastoni Venturini Filho. -
Sao Paulo : Blucher, 2010.
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APENDICE 6 - Infraestrutura

INFRAESTRUTURA

O Curso de Engenharia Agroindustrial Industrias Alimenticias conta com a
estrutura fisica existente no Campus SAP, onde sao realizadas atividades de aulas
tedricas, aulas praticas, aulas computacionais, além das atividades de pesquisa. Os
recursos fisicos estdo distribuidos entre a Unidade Cidade Alta e a Unidade Bom

Principio.

- Unidade Cidade Alta (UCA)
A Unidade Cidade Alta conta com Salas de Aula - equipadas com recursos

multimidias, quatro (04) Laboratérios de Ensino de Quimica, um (01) Laboratério de



Ensino de Fisica, um (01) Laboratério de Informatica, um (01) Laboratério de Ensino e
Pesquisa em Educacdo Matematica - LEPEMAT, um (01) almoxarifado, uma (01)
Secretaria Geral e Salas de Permanéncia para os docentes. Conta ainda com
infraestrutura de lazer, com centro de convivéncia, quadra de esportes e redario. Ha
também sala de web-conferéncia vinculada ao Polo Universitario EaD.

Os Laboratoérios de Ensino em Quimica serédo separados em: Laboratério de
Ensino de Quimica Analitica; Laboratério de Quimica Geral e Bioquimica; Laboratério
de Microbiologia e Laboratério de Ensino de Organica. Os laboratérios s&o equipados
com itens importantes para as aulas praticas de graduagao, sendo utilizados também
para atividades de extensao e pesquisa.

O Laboratorio de Ensino de Quimica Analitica dispde dos seguintes
equipamentos: centrifuga, pHmetro, condutivimetro, polarimetro, refratbmetro,
destilador de agua, mufla, estufa, banho-maria, balanga, geladeira, freezer e chapa de
aquecimento. O Laboratério de Quimica Geral e Bioquimica dispde de destilador de
agua, incubadora refrigerada, moinho de graos, chapa de aquecimento, balanca
analitica, experimento de filtracdo a vacuo, geladeira, freezer, banho-maria, estufa,
espectrofotobmetro UV-Vis e centrifuga refrigerada.

O Laboratério de Microbiologia dispde de microscopio 6ptico, contador de
colénias, estufa para DBO, geladeira, bloco digestor, destilador de nitrogénio, balanca,
estufa, pHmetro, sistema de extracdo sohxlet, autoclave, banho-maria, balanca
analitica, estufa bacterioldgica e micro-ondas.

O Laboratério de Ensino de Quimica Organica dispbe de evaporador rotativo,
sistema de extragdo sohxlet, estufa, geladeira, balanga, banho-maria, bomba de
vacuo, chapas de aquecimento, ponto de fusdo e mantas de aquecimento.

Laboratério de Ensino de Fisica € um laboratério para ensino, no qual sao
realizados experimentos que servem de subsidios para as aulas de Fisica |, Fisica Il,
Fisica Ill, Fisica IV e Fisica Experimental, bem como para as disciplinas de Atividades
de Ensino de Fisica e Estagios Supervisionados. Neste laboratério, os principais
equipamentos instalados s&o: gerador de fungdes, balangas, osciloscopio, fontes de
alimentacao.

O Laboratorio de Informatica € de uso compartilhado entre os cursos alocados
na FURG-SAP, o qual dispde de: 30 computadores completos, 1 projetor multimidia, 1

nobreak, 1 roteador de internet.



O Laboratdrio de Ensino e Pesquisa em Educacdo Matematica — LEPEMAT tem
o objetivo de integrar as duas areas que compde a formagao inicial do professor de
Matematica, articulando as disciplinas de formacédo pedagdgica e as de formagao
tedrica, promovendo uma compreensdo profunda dos conceitos matematicos. O
LEPEMAT integra as atividades de Ensino, Pesquisa e Extensdo relacionadas a
Educagao Matematica.

Além dos laboratérios de Ensino, ha na UCA laboratérios de pesquisa, tais
como Laboratério de Analise de Residuos e Contaminantes — LARCO; Laboratério de
Eletroquimica e instrumentagdo; Laboratério de Sintese Organica e de

Desenvolvimento de Nanomateriais.

- Unidade Bom Principio (UBP)

A Unidade Bom Principio conta com Pavilhdo de salas de aula, com treze (13)
Salas de Aula, com capacidade de cinquenta (50) a cem (100) discentes e, um (1)
espago colaborativo; e doze (12) Salas de Permanéncia; um (01) Centro Tecnoldgico
(Edital FINEP CT Infra Novos Campi 2009), com onze (11) Laboratorios de Pesquisa,
um (01) Laboratério de Informatica e um (01) Auditério; um (01) Prédio Administrativo,
com um (01) Auditério, uma (01) Secretaria geral, uma (01) Secretaria de
Poés-graduacao, espago para a Proé-reitoria de Assuntos Estudantis (PRAE); um (01)
Centro de Convivéncia e uma (01) Casa de Estudante em construgcéo - fase de
finalizagdo, com moradia para sessenta (60) estudantes.

No Centro Tecnolégico, estdao alocados doze (12) Laboratérios de Pesquisa,
sendo estes: Laboratério de Sintese Organica Catalitica — LSO[Cat]; Laboratério de
Pesquisas em Produtos Naturais; Laboratorio de Instrumentacédo; CTech - Central de
Estudos e Desenvolvimento de Tecnologias Analiticas e de Degradagao de
Compostos; Laboratério de Engenharia de Processos Agroindustrial; Laboratério de
Tecnologia de Alimentos + Laboratorio de Analise de Alimentos — LTAgro; Laboratério
de Microbiologia; Laboratério de Sintese Organica Verde — LABSOV; Laboratorio de
Solos; Laboratério de Termodinamica e Cinética de Processos Degradativos — LTCPD;
Laboratério de Informatica; Laboratorio de Gestéao - LabGest. Nesses laboratérios, os
académicos do curso tém a oportunidade de participar das atividades de pesquisas
das mais diversas areas, tais como catalise, analitica, alimentos, processos, sintese
organica, oleos vegetais/essenciais, simulagdo de processos, solos, efluentes, entre

outras.



A biblioteca do Campus FURG-SAP alocada no Prédio Administrativo da
Unidade Bom Principio, integra o Sistema de Bibliotecas (SiB) da Universidade
Federal do Rio Grande (FURG), 6rgéo ligado a Pro-Reitoria de Graduagao. Entre os
servicos prestados pelo SiB, destacam-se: consulta local e online das obras na
biblioteca; empréstimo domiciliar; empréstimo entre bibliotecas; renovagdes e auto
renovacles pela internet; reservas de exemplares; servigo de referéncia; acesso ao
Portal de Periddicos CAPES; treinamento de usuarios (individual ou em grupo); visitas
guiadas através de agendamento; comutacdo Bibliografica com outras instituigbes;
alimentacdo e divulgacdo da Biblioteca Digital de Teses e Dissertagbes (BDTD);
confecgao de fichas catalograficas; auxilio na normatizagao de documentos (utilizando
as Normas de Brasileiras de Documentagcdo da ABNT). Além de possibilidade de

intercambio com relacéo a reserva e uso do acervo nos diferentes Campi.



